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# სესსნ 

კოდი 

გამოსაცდელი 

პროდუქტი/მასალა 

გამოცდების 

სახეობა 

საკვლევი 

პარამეტრები 

გამოცდის მეთოდის  

იდენტიფიკაცია და 

 დასახელება 

მოქნილი  

სფერო/ 

ტიპი 

1 2 3 4 5 6 7 

 რძე, კონსერვები,  რძის პროდუქტები, ნაყინი, ფრინველის კვერცხი, კვერცხის ფხვნილი  

1.1 0401 რძე ნედლეული  ნიმუშის აღება გოსტ 3622-68     - - - 

 0401 რძე პასტერიზებული ორგანოლეპტიკური 

მაჩვენებლები 

სუნი, გემო გოსტ 28283-2015      - - - 

 0402 რძე მოუხდელ.მშრალი გატიტვრა მჟავიანობა გოსტ 3624-92       - - - 

 0402 რძე მშრალი  ბუტირომეტრია ცხიმის მასური წილი გოსტ 5867-90   გოსტ 29247-91      - - - 

 0402  ნაღები 
 

ცხიმგაცლილი 

ნაღები 

ტიტრომეტრული 

მეთოდი 

ცხიმოვან ფაზაში რძის ცხიმის   

მასური წილის განსაზღვრა 

სსტ 77:2010 

 

     - - - 

   ქრომატოგრაფია რძის ცხიმის სისუფთავის  განსა-    

ზღვრა ტრიგლიცერიდების 

ანალიზით, ნაჯერი ცხიმების 

შემცველობის განსაზღვრა 

ისო 17678-2019      - - - 

   ექსტრაქციის    მეთოდი ცხიმის სისუთავის განდაზღვრა. 

ლიპიდებისა და ცხიმში ხსნადი 

ნაერთების ექსტრაქცია 

ისო 14156:2012        - - - 

   გრავიმეტრ.   მეთოდი სინესტე და მშრალი ნივთიერება გოსტ 3626-73      - - - 

   კელდელის მეთოდი ცილა და საერთო აზოტის მ/კ გოსტ 23327-98      - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები 

ენერგეტიკული ღირებულება 

მმ  4237 – 86 

 

     - - - 

   ტიტრომეტრია მარილი გოსტ 3627-81      - - - 

   პოტენციომეტრია  pH -ის განსაზღვრა გოსტ 32892-2014      - - - 

   იოდომეტრია შაქრები გოსტ 29248-91      - - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77      - - - 

1 2 3 4 5 6 7 

    ტოქსიკური ელემენტები:   



 

 

   ატომურ აბსორბციული  ტყვია გოსტ 30178-96      - - - 

   სპექტროფოტომეტრია კადმიუმი გოსტ 30178-96      - - - 

    სპილენძი გოსტ 30178-96      - - - 

    თუთია გოსტ 30178-96      - - - 

   კოლორიმეტრია დარიშხანი გოსტ 26930-86      - - - 

    ვერცხლისწყალი გოსტ 26927-86      - - - 

   ატომურ ემისიური 

ანალიზი იონსელექ- 

ტიორი ანალიზი 

ნატრიუმი ისო 9964-1:93 

 

     - - - 

   ვოლტამპერომეტრი-ული 

მეთოდი 

თუთია 

კადმიუმი 

ტყვია 

სპილენძი 

გოსტ 33824-2016 

 

 

 

     - - - 

დარიშხანი  გოსტ 31628-2012      - - - 

ვერცხლისწყალი მმ 08-47/167      - - - 

 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
ALPHA-BHC 

GAMMA-BHC 

BETA-BHC 

DELTA-BHC 

HEPTACHLOR 

ALDRIN 

HEPTACHLOR EPOXIDE ISOMER B 
GAMMA-CHLORDANE 

ALPHA-CHLORDANE 

ENDOSULFAN I (ALPHA) 
4,4'-DDE 

DIELDRIN 

ENDRIN 

ENDOSULFAN II (BETA) 
ENDRIN ALDEHYDE 

4,4'-DDT 

ENDOSULFAN SULFATE 
METHOXYCHLOR 
ENDRIN KETONE 

ისო 3890-2-2013 

მ.მ. 2142 - 1980 
- - - 



 

 

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები ჰექსაქლორციკლო- 

ჰექსანი ( α, β, γ იზომერები)  

დდტ და მისი მეტაბოლიტ. 

 

გოსტ 23452-2015 

 

- - - 

    

 

მიკოტოქსინები 

აფლატოქსინი M1 

მმ  2273-80 

რეაქტივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   იმუნოფერმენტული აფლატოქსინები  B1, B2, G1, G2 რეაქტივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები:  - - - 

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი  

მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

 

 

   ნიადაგზე დათესვის  კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4832-1:2006 

- - - 

   მეთოდი  Salmonella spp  სსტ ისო 6579-1:2017/2017  - - - 

 

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

Enterobacteriaceae სსტ ისო 21528-1: 2017/2021 

სსტ ისო 21528-2:2017/2017 

- - - 

   L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290-1:2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 
 

- - - 

   კოაგულაზა-დადებითი 

სტაფილოკოკები (Staphylococcus 

Aureus და სხვ) 

 

 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

 ისო 6888-3:2003 

- - - 

    

   

1 2 3 4 5 6 7 

    ანტიბიოტიკები   

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი ( ELIZA) 

 

ლევომიციტინი 

(ქლორამფენიკოლი) 

რექატივების ნაკრების  

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   ტეტრაციკლინის ჯგუფი რექატივების ნაკრების  - - - 



 

 

 

 
მწარმოებლის ინსტრუქცია   

   სტრეპტომიცინი რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

  - - - 

   პენიცილინი რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

  - - - 

 

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი ( ELIZA) 

ბაციტრაცინი რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

  - - - 

    აფლატოქსინი B1 რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

 

    T2 ტოქსინი რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

 

- - - 

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი ( ELIZA) 

ზეარალენონი რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

    ოხრატოქსინი რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

 

- - - 

    დეზოქსინივალენოლი რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

 

- - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები       

          გშმ.მნ 1181-2011   

- - - 

    ცეზიუმი 137 - - - 

    სტრონციუმი 90 - - - 

 

 კონსერვები;  

1.2 0402 მოუხდელი შესქელე-

ბული რძე შაქრით 

 ნიმუშის აღება გოსტ 26809-2014     - - - 

 0402 კაკაო შესქელ. რძით და 

შაქრით 

 ორგანოლეპტ. მაჩვენებლები გოსტ 29245-91 - - - 

 0402 ყავა შესქელებული გაფილტვრა და  სისუფთავის ჯგუფი, მშრალი გოსტ 8764-73 - - - 



 

 

რძით და შაქრით თერმიული დამუშავება ნივთიერებები 

 0402 ნაღები შესქელებული  

შაქრით 

ბუტირომეტრია ცხიმის მასური წილი გოსტ 29247-91 - - - 

 0402 ნაკლებცხიმიანი შესქ.  

რძე შაქრით 

ტიტრომეტრული 

მეთოდი 

ცხიმოვან ფაზაში რძის ცხიმის   

მასური წილის განსაზღვრა 

სსტ 77:2010 

 

  - - - 

 0402 სტერილიზირებული  თერმიული დამუშავება სინესტე გოსტ 30305.1-95   - - - 

  შესქ. რძე ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზღვრა: იხ. პ  1.1   - - - 

   ექსტრაქციის    მეთოდი ცხიმის სისუთავის განდაზღვრა. 

ლიპიდების ექსტრაქცია. 
ისო 14156:2012   - - - 

   იოდომეტრია შაქარი გოსტ 29248-91   - - - 

   კელდელის მეთოდი ცილა და საერთო აზოტის მ/კ გოსტ 23327-98   - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ  1.1   - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება   - - - 

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი   ( ELIZA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

 - - - 

   პოტენციომეტრია  pH -ის განსაზღვრა გოსტ 32892-2014   - - - 

   გატიტვრა მჟავიანობა გოსტ 30305.3-95   - - - 

   პოლლარიმეტრია საქაროზა გოსტ 30305.2-95   - - - 

   ვისკოზიმეტრია სიბლანტე გოსტ 27709-2015    - - - 

   მოცულობითი ანალიზი ხსნადობის ინდექსი გოსტ 30305.4-95   - - - 

   ვიზუალური ჰერმეტულობა გოსტ 8756.18-70    - - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77    - -  

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1   - - - 

   კოლორიმეტრია კალა (საჭიროების მიხედ.) გოსტ 26935-86   - - - 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების  

შემცველობის განსაზღვრა 
იხ. პ. 1.1   - - - 

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

 

პესტიციდები ჰექსაქლორციკ-

ლო-ჰექსანი (α, β, γ იზომერ.) 

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

 

გოსტ 23452-2015 

  - - - 

    მიკოტოქსინები მმ  2273-80  - - - 



 

 

იმუნოფერმენტული აფლატოქსინი M1 იხ. პ. 1.1 

                             მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები:   - - - 

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

 - - - 

    კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4832:2006 

  - - - 

     

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017  - - - 

    L.Monocytogenes spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2021 

სსტ ისო 11290-2:2017/2017 
  - - - 

    სამრეწველო სტერილობა 

ჯგუფების მიხედვით 

გოსტ 30425-97 

 

  - - - 

   ენტეროკოკები გოსტ 28566-90   - - - 

   პოტენციომეტრია pH-ის განსაზღვრა გოსტ 32892-2014   - - - 

    რადიონუკლიდები იხ. პ  1.1 - - - 

   იმუნოფერმენტული ანტიბიოტიკები იხ. პ  1.1 - - - 

1.3  რძემჟავა პროდუქტები  ნიმუშის აღება გოსტ 3622-68     - - - 

 0403 მაწონი  ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებლები გოსტ 28283-2015 - - - 

 0403 კეფირი გატიტვრა მჟავიანობა გოსტ 3624-92 - - - 

 0403 არაჟანი ბუტირომეტრია ცხიმიანობა გოსტ 5867-90 - - - 

 0403 იოგურტი ტიტრომეტრული 

მეთოდი 

ცხიმოვან ფაზაში რძის ცხიმის  

მასური წილის განსაზღვრა 

სსტ 77:2010 

 

- - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზღვრა: იხ. პ  1.1 - - - 

   ექსტრაქციის    მეთოდი ლიპიდების ექსტრაქცია. ისო 14156:2012   - - - 

   არეომეტრია და 

პიკნომეტრ. 

სიმკვრივე გოსტ 3625-84 - - - 

   გრავიმეტრია მშრალი ნივთიერება გოსტ 3626-73 - - - 

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი ( ELIZA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   კელდელის მეთოდი ცილა და საერთო აზოტი გოსტ 23327-98 - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ  1.1 - - - 



 

 

    ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

   პოტენციომეტრია pH -ის განსაზღვრა გოსტ 32892-2014 - - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

   იოდომეტიული და 

პოლარომეტრიული 

შაქარი გოსტ 3628-78 

გოსტ 29248-91 

- - - 

 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

   გაზური  

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
იხ. პ. 1.1   - - - 

    

თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები ჰექსაქლორ-

ციკლო-ჰექსანი ( α, β, γ 

იზომერები), დდტ და მისი 

მეტაბილიტები 

 

გოსტ 23452-2015 

- - - 

    

იმუნოფერმენტული 

მიკოტოქსინები 

აფლატოქსინი M1 

მ.მ.  2273-80 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ. პ. 1.1 - - - 

   ნნიადაგზე დათესვის  მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები:  

   მეთოდი ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 

  კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006     ისო 4832:2006  

   Salmonella  spp 

 

სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    კოაგულაზა დადებითი 

სტაფილოკ.   (S. Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:2020/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

   L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2021 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2017 

- - - 

   სამრეწველო სტერილობა 

ჯგუფების მიხედვით 

გოსტ 30425-97 

 

- - - 

    Enterobacteria ceae სსტ ისო 21528-1: 2017/2021 

სსტ ისო 21528-2: 2017/2017 

- - - 

   იმუნოფერმენტული ანალიზი ანტიბიოტიკები იხ. პ  1.1 - - - 

1.4 0405      კარაქი ნაღების  ორგანოლეპტიკური გოსტ 37-91;  - - - 



 

 

მაჩვენებლები გოსტ  6822-67 

 0405 კარაქი შოკოლადის ბუტირომეტრია და 

თერმული დამუშავება 

ცხიმის მასური წილი გოსტ 5867-90 - - - 

 0405 ერბო ტიტრომეტრული რძის ცხიმის მასური წილის 

განსაზღვრა 

სსტ 77-2010 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზღვრა: იხ. პ  1.1 - - - 

   ექსტრაქციის    მეთოდი ლიპიდების ექსტრაქცია. ისო 14156:2012   - - - 

   გრავიმეტრია სინესტე გოსტ 3626-73 - - - 

   pH მეტრია და გატიტვრა მჟავიანობა და pH  გოსტ 3624-92 - - - 

   ტიტრომეტრია მარილი გოსტ 3627-81 - - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

   კელდელის მეთოდი ცილა და საერთო აზოტი  გოსტ 23327-98 - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ  1.1 - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება   

   იოდომეტიული და 

პოლარომეტრიული 

შაქარი (შოკოლადის კარაქში) გოსტ 3628-78 - - - 

    დნობის ტემპერატურა  გოსტ 32189-2013 - - - 

   იმუნოფერმენ, ანალიზი ანტიბიოტიკები იხ. პ  1.1 

 

- - - 
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   ტიტრომეტრული ზეჟანგური რიცხვი ისო 3976-2006 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

   აას რკინა გოსტ 30178-96 - - - 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
იხ. პ. 1.1  

    

თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები  ჰექსაქლორ-

ციკლო-ჰექსანი ( α, β, γ 

იზომერები) დდტ და მისი 

მეტაბილიტები 

 

გოსტ 23452-2015   

 

- - - 

    მიკოტოქსინები მ.მ.  2273-80 - - - 



 

 

იმუნოფერმენტული აფლატოქსინი M1 იხ. პ. 1.1 

    მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები: - - - 

   ნიადაგზე დათესვის  

მეთოდი 

მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4832:2006 

- - - 

    E Coli სსტ ისო 16649-2:2001/2015 - - - 

    L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2021 

სსტ ისო 11290-2:2017/2017 
- - - 

    Salmonella  spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    კოაგულაზა დადებითი 

სტაფილოკ.  (S. Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 - - - 

    ობის სოკოები გოსტ 10444.12-2013 - - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ. პ. 1.1 - - - 

1.5        ყველი, ხაჭო და 

ნადუღი 

ტიტრომეტრია მჟავიანობა გოსტ 3624-92 - - - 

 0406 ყველი  მარილი გოსტ 3627-81 - - - 

  მდნარი ყველი ბუტირომეტრია ცხიმიანობა გოსტ 5867-90 - - - 
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 0406 

0405 

ხაჭო 

ნადუღი 

ტიტრომეტრული 

მეთოდი 

ცხიმოვან ფაზაში რძის ცხიმის  

მასური წილის განსაზღვრა 

სსტ 77:2010 

 

- - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზღვრა: იხ. პ  1.1   - - - 

   ექსტრაქციის    მეთოდი ლიპიდების ექსტრაქცია. ისო 14156:2012   - - - 

   გრავიმეტრია სინესტე გოსტ 3626-73 - - - 

   კელდელის მეთოდი ცილა და საერთო აზოტი გოსტ 23327-98 - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ  1.1 - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

   იოდომეტრია და  

 პოლარომეტრია 

შაქარი გოსტ 3628-78 - - - 



 

 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
იხ. პ. 1.1 - - - 

    

 

თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები 

ჰექსაქლორციკლოჰექსანი  

( α, β, γ იზომერები) 

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

 

გოსტ 23452-2015   

 

- - - 

    

იმუნოფერმენტული 

მიკოტოქსინები  

აფლატოქსინი M1 

მ.მ.  2273-80 

იხ. პ. 1.1 

 

- - - 

   იმუნოფერმენტული 

 ანალიზი ( ELISA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ  1.1   - - - 

                                მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები: - - - 

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4832:2006 

- - - 

     E.Coli სსტ ისო 16649-2:2001/2015 - - - 

    Salmonella spp  სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2021 

სსტ ისო 11290-2:2017/2021 
- - - 

    ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 

    Enterobacteria ceae სსტ ისო 21528-1: 2017/2021 

სსტ ისო 21528-2: 2017/2017 

- - - 

    კოაგულაზა დადებ. სტაფი-

ლოკოკები  (S. Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

    ობის სოკოები გოსტ 10444.12-2013 - - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ. პ  1.1 - - - 

   იმუნოფერმენტ. ანალიზი ანტიბიოტიკები იხ. პ  1.1 - - - 

1.6 2105 ნაყინი  ნიმუშის აღება გოსტ 3622-68     - - - 

   გატიტვრა მჟავიანობა გოსტ 3624-92 - - - 

   ბუტირომეტრია ცხიმიანობა გოსტ 5867-90 - - - 



 

 

   ტიტრომეტრული 

მეთოდი 

ცხიმოვან ფაზაში რძის ცხიმის  

მასური წილის განსაზღვრა 

სსტ 77:2010 

 

- - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზღვრა: იხ. პ  1.1 - - - 

   ექსტრაქციის    მეთოდი ლიპიდების ექსტრაქცია. ისო 14156:2012   - - - 

   გრავიმეტრია სინესტე გოსტ 3626-73   - - - 

   იოდომეტრია და 

პოლარომეტრია 

შაქარი გოსტ 3628-78 - - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ. პ  1.1 - - - 

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი ( ELIZA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რეაქტივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
იხ. პ. 1.1 - - - 

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები   ჰექსაქლორციკ-

ლო ჰექსანი ( α, β, γ იზომერები)  

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

 

 

გოსტ 23452-2015  

 

- - - 
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   კელდელის მეთოდი ცილა და საერთო აზოტი გოსტ 23327-98 - - - 

   თხელფენოვანი ქრომატ. 

იმუნოფერმენტული 

მიკოტოქსინები აფლატოქსინი M1 მ.მ.  2273-80 

იხ. პ  1.1 

- - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ  1.1 - - - 

   ნიადაგზე  მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები:  

   დათესვის 

მეთოდი 

მაფანმრ სსტ ისო 4833:1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

 

    კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006    ისო 4832:2006 - - - 

    ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 

    Enterobacteria ceae სსტ ისო 21528-1: 2017/2021 

სსტ ისო 21528-2: 2017/2017 

- - - 

    L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 - - - 



 

 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

    Salmonella spp  სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    კოაგულაზა დადებითი 

სტაფილოკოკები  (S. Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

   იმუნოფერმენტ. ანალიზი ანტიბიოტიკები იხ. პ  1.1 - - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ. პ  1.1 - - - 

1.7 0407 ფრინველის კვერცხი  ნიმუშის აღება გოსტ 27583-83 გოსტ 30364.0-97     - -- 

1.8 

1.9 

0408 

0408 

კვერცხის ფხვნილი 

მელანჟი 

 ორგანოლეპტიკური 

მაჩვენებლები 

გოსტ 27583-88   

გოსტ 30364.0-97 

- - - 

   სოქსლეტი, გატიტვრა,  

გრავიმეტრია, pH მეტრია 

ცხიმი, ცილა, მშრალი ნივ- 

თიერება,  pH, ხსნადობა 

გოსტ 30364.1-97 

 
- - - 

   ორგანოლეპტიკა, სუნი გოსტ 30364.0-97 - - - 

   გაფილტვრა სისუფთავე, გოსტ 30364.1-97 - - - 

   იმუნოფერმენტ. ანალიზი ანტიბიოტიკები იხ. პ  1.1 - - - 
   გრავიმეტრია მასა გოსტ 27583-88 - - - 
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   ტიტრომეტრია მარილი გოსტ 3627-81 - - - 

   იოდომეტრია და პოლარომ. შაქარი გოსტ 3628-78 - - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ  1.1 - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ  1.1 - - - 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 

იხ. პ. 1.1  

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები- ჰექსაქლორციკ-

ლოჰექსანი ( α, β, γ იზომერებ) 

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

 

მ.მ.  2142-80 

 

- - - 

   ნიადაგზე დათესვის  მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები: - - - 

    მეთოდი მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006         - - - 



 

 

 ისო 4832:2006 

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

      - - - 

    L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2021 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    Enterobacteria ceae სსტ ისო 21528-1: 2017/2021 

სსტ ისო 21528-2: 2017/2017 

- - - 

    კოაგულაზა დადებითი 

სტაფილოკოკები (S. Aureus)  

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

    Proteus  (ფხვნილი, მელანჟი ) მ.მ. 2657-82 - - - 
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2. ჩაი, ყავა, სანელებლები, დაფნის ფოთოლი, მარილი, მდოგვი  

2.1 0902 ჩაი -შავი ბაიხის დაუფასოებ.  ნიმუშის აღება გოსტ 1936-85     - -- 

 0902 _ ჩაი შავი ბაიხის დაფასოებ. 

_ ჩაი მწვანე 

_ ჩაი მწვანე დაფასოებული 

 ორგანოლეპტიკური მაჩვენებლები:არო- 

მატი, გემო, ფერი, ფოთლის  გამონახარ- 

შის გარეგნული სახე, ტენიანობა 

გოსტ 1936-85 - - - 

  _ აგურა მწვანე ჩაი გრავიმეტრია მშრალი ნივთიერების განსაზღვრა გოსტ 28550-90 - - - 

    წყალში ხსნადი ექსტრაქტი გოსტ 28551-90 - - - 

    წყალში უხსნადი და წყალში ხსნადი  ნაცარი გოსტ 28552-90 - - - 

    ნედლი უჯრედისი გოსტ 28553-90 - - - 

   ქრომატოგრაფია  კოფეინის  შემცველობა ისო 20481-2008 - - - 

   გრავიმეტრია ტენის განსაზღვრა გოსტ 1936-85 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: პ. 1.1 - - - 

    მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები   

    საფუარის და ობის სოკო გოსტ 10444.12-2013 - - - 



 

 

    -  L.Monocytogenes spp  სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

 სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 
- - - 

   თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტ. 

_მიკოტოქსიონები B1 მ.მ. 2273-80 

პ. 1.1 

- - - 

   სპექტრომეტრია - რადიონუკლიდები პ. 1.1 - - - 

2.2 0901 ყავა ნატურალური  ნიმუშის აღება გოსტ 15113.0-77     - -- 

    _ გარეგნული სახე, ფერი,  

არომატი,  გემო 

გოსტ 6805-97 

გოსტ 32775-2014 

- - - 

    _ ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებლები: გოსტ 32775-2014 - - - 
   გრავიმეტრია _ ტენიანობა გოსტ 15113.4-77 - - - 

   გრავიმეტრია _ ნაცარი,  გოსტ 15113.8-77 - - - 

   გრავიმეტრია - მეტალომაგნიტური მინარევები გოსტ 15113.2-77 - - - 

   ვიზუალური -  გარეშე მინარევები  გოსტ 15113.2-77 - - - 

   ქრომატოგრაფია  კოფეინის  შემცველობა ისო  20481-2008 - - - 
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    ტოქსიკური ელემენტები:   პ. 1.1   

    მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები   

   ნიადაგზე დათესვის საფუარი და ობის სოკო გოსტ 10444.12-2013 - - - 

   მეთოდი L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

   თხელფენოვანი 

იმუნიფერმენტულ 

მიკოტოქსიონები: აფლატოქსინი  B1 მ.მ. 2273-80 
 

- - - 

   თხელფენოვანი 

იმუნიფერმენტული 

ოხრატოქსინი A მ.მ. 3245-85 

პ. 1.1 

- - - 

 

   სპექტრომეტრია  რადიონუკლიდები  პ. 1.1 - - - 

2.3 0901 ხსნადი ყავა  ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებლები გოსტ 32776-2014 - - - 

   გრავიმეტრია სინესტე გოსტ 15113.4-77 - - - 

    ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

    მეტალომინარევები გოსტ 15113.2-77 - - - 

    ხსნადობა გოსტ 29148-97 - - - 

    pH გოსტ 26188-2016 - - - 

   კოლორიმეტრია კოფეინი და ექსტრაქტიული  ნივთ. გოსტ 29148-97 - - - 



 

 

   ქრომატოგრაფია  კოფეინის  შემცველობა ისო  20481-2008  

- 

   თხელფენოვანი 

იმუნიფერმენტული 
მიკოტოქსიონები: აფლატოქსინი B1 

 

მ.მ. 2273-80 

პ. 1.1 

- - - 

   იმუნიფერმენტული 

ანალიზი 
ოხრატოქსინი A 
 

მ.მ.  3245-85 

პ. 1.1 

- - - 

    ტოქსიკური ელემენტები:  პ. 1.1 - - - 

   ნიადაგზე დათესვის მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები  - - - 

   მეთოდი _ ობის სოკო გოსტ 10444.12-2013 - - - 

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

L.Monocytogenes spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები პ. 1.1 
 

- - - 

1 2 3 4 5 6 7 

  სუნელები და სანელებლები  ნიმუშის აღება გოსტ 28876-90  

 0906  ვიზუალური ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებლები  გოსტ 28875-90 - - - 

 0907 

0908 

  მავნებლებით დაზიანება, მეტალური და 

მცენ. მინარ, გარეგანი დეფექტები 

გოსტ 28875-90 

გოსტ ისო 927:2014 

- - - 

 0909   გარეშე მინარევები გოსტ 28880-90 - - - 

    ოხრატოქსინი A  ისო  3245-85 - - - 

   გრავიმეტრია დაფქვის სიწმინდე გოსტ 28875-90 - - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ ისო  928:2015 - - - 

     სინესტე გოსტ 28879-90 - - - 

   გრავიმეტრია მეტალური და მცენარ. მინარ-ბი, % გოსტ ისო  927:2014 - - - 

   გამოხდა ეთერზეთების განსაზღვრა გოსტ 28875-90 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: პ. 1.1 - - - 

    მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები:   

   ნიადაგზე 

დათესვის      

მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 
- - - 

   მეთოდი     Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006   ისო 4832:2006 - - - 



 

 

    სულფიტმარედუცირ. კლოსტრიდიები ისო 15213:2003 - - - 

    საფუარის და ობის სოკო გოსტ 10444.12-2013 - - - 

   თხელფენ.ქრომატოგ 

იმუნოფერმენტული 
მიკოტოქსიონები: აფლატოქსინი B1 

 

მ.მ. 2273-80 

პ. 1.1 

- - - 

   იმუნოფერმენტული აფლატოქსინები B1, B2, G1, G2 რექატივების ნაკრების 

მწარმ.  ინსტრუქცია   
- - - 

   კელდალის აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86  - - - 

   გრავიმეტრია ცხიმის მ/წ გოსტ 8756.21-89  - - - 

   გამოთვ. ნახშირწყლები იხ. პ  1.1 - - - 

   მეთოდი ენერგეტიკული ღირებულება   

    რადიონუკლიდები პ. 1.1 - - - 
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2.5 0910 დაფნის ფოთოლი  ნიმუშის აღება გოსტ17594-81  
   ვიზუალური ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებლები გოსტ 17594-81 - - - 
   გრავიმეტრია მინერალური და ორგანული მინარევები გოსტ 17594-81 - - - 
    სინესტე გოსტ 17594-81 - - - 
    ტოქსიკური ელემენტები: პ. 1.1 - - - 

   ნიადაგზე დათესვის მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები:   

   მეთოდი მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

 

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006      

ისო 4832:2006 

- - - 

    ობის სოკო გოსტ 10444.12-2013 - - - 

   სპექტროფოტომეტრ რადიონუკლიდები პ. 1.1 - - - 

2.6 2501 მარილი სუფრის     

 2501 მარილი  

იოდიზირებული 

ვიზუალური ორგანოლეპტიკური მაჩვ-ბი 

გარეგნული სახე, ფერი, გემო, სუნი 

გოსტ 13830-97  

 სსტ 19-98 

- - - 

   გრავიმეტრია სინესტის მასური წილი გოსტ 13685-84 - - - 

    წყალში უხსნადი ნივთიე -ის გ-რა “________” - - - 



 

 

   გატიტვრა ნატრიუმის ქლორიდის გ-რა “________” - - - 

    ქლორიდ-იონის გ-რა “________” - - - 

    კალციუმ-იონის გ-რა “________” - - - 

    მაგნიუმ-იონის გ-რა “________” - - - 

    სულფატ-იონის გ-რა “________” - - - 

   იონომეტრია წყალხსნარის pH “________” - - - 

   აას რკინის-იონის გ-რა გოსტ 30178-96 - - - 

    კალიუმ-იონის მ/წ გ-რა გოსტ 30178-96 - - - 

   იოდომეტრია იოდის მას. წილი სსტ 19-98  

გოსტ 13685-84  

- - - 
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   გრავიმეტრია გრანულომეტრიული შემადგენლობა გოსტ 13685-84 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: პ. 1.1 - - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები პ. 1.1 - - - 

2.7 2103 მდოგვი სუფრის  ნიმუშის აღება გოსტ 8756.0-70  

   ვიზუალური ორგანოლეპტიკური მაჩვენებლები რსტ 259-78      - - - 

    ფერი,სუნი, გემო, კონსისტენცია   

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77      - - - 

   ოქსიდომეტრია და ტიტრომ. შაქარი გოსტ 8756.13-87      - - - 

   ტიტრომეტრია ტიტრული მჟავიანობა გოსტ ისო  750:2013      - - - 

    ქლორიდების მ/წ გოსტ 26186-84      - - - 

   გრავიმეტრია მშრალი ნივთიერების მასური წილი გოსტ ისო  2173:2013      - - - 

    ცხიმის მ/წ გოსტ 8756.21-89       - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზთვრა: იხ. პ  1.1   - - - 

   კელდალის აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86  - - - 

   გამოთვლის  ნახშირწყლები იხ. პ  1.1 - - - 

   მეთოდი ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

   რეფრაქტომეტრია ხსნადი მშრალი ნივთიერებები გოსტ ისო  2173:2013 - - - 

   ვიზუალური გარეშე მინარევები რსტ 259-78 - - - 

    მინერალური მინარ რსტ 259-78 - - - 



 

 

   აას ტოქსიკური ელემენტები: პ. 1.1 - - - 

   სპექტრომეტრული რადიონუკლიდები პ. 1.1 - - - 

    მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები:   

   ნიადაგზე დათესავის 

მეთოდი 

მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

 

    კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4832-2006 

- - - 

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017    - - - 
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    სულფიტმარედუცირებული 

კლოსტრიდიები 

ისო 15213:2003 - - - 

    ობის სოკო გოსტ 10444.12-2013 - - - 

    B.Cereus სსტ ისო  7932:2004/2015 - - - 
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3.  შაქარი და შაქრიანი საკონდიტრო ნაწარმი, კაკაოს ფხვნილი, თაფლი  

3.1  შაქარი  ნიმუშის აღება გოსტ 12569-85  

 1701 _ რაფინირებული  _ ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებლები გოსტ 12576-2014 - - - 

 1701 _ ფხვნილი ვიზუალური _ ფერიანობა გოსტ 12572-2015 - - - 

   გრავიმეტრია _ სინესტე და მშრალი  ნივთიერება გოსტ 12570-98 - - - 

    _ ნაცარი გოსტ 12574-2016 - - - 

    _ მეტალომაგნიტური მინარევები გოსტ 12573-2013 - - - 

   ოქსიდომეტრია,  _ სახაროზა გოსტ 12571-2013  - - - 

   გატიტვრა _ რედუცირებული ნივთიერება გოსტ 12575-2001 - - - 

   ვიზუალური _ სიმაგრე და წყალში ხსნადობა (რაფი) გოსტ 12577-67 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ.1.1 - - - 
   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების შემცველობის 

განსაზღვრა 
გოსტ 30349-96 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები  ჰექსაქლორციკლოჰექსანი  

(α,β,γ იზომერები) დდტ და მისი მეტაბო 

მ.მ. 2142-80 - - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები  იხ. პ.1.1 - - - 

   ნიადაგზე მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები:  - - - 

   დათესვის 

მეთოდი 

_ მაფანმრ სსტ ისო 4833-1-2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    _ კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006  ისო 4832:2006 - - - 

    -  L.Monocytogenes spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 - - - 



 

 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 
    კოაგულაზა დადებითი 

სტაფილოკოკები   (S. Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:1999/2016 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

 

- - - 

    საფუარის და ობის სოკოები გოსტ 10444.12-2013 

 

   - - - 
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3.2  შაქრიანი საკონდ  ნაწარმი  ნიმუშის აღება გოსტ 5904-82     

 1704 კანფეტები  ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებლები გოსტ 5897-90    - - - 

 1704 ნაწარმი პასტილიანი გატიტვრა მჟავიანობა და ტუტიანობა გოსტ 5898-87    - - - 

 1704 მარმელადი ხილის ოქსიდომეტრია, ცხიმის მასური წილი გოსტ 5899-85    - - - 

 1704 

1704 

კარამელი 

ჩურჩხელა 

გატიტვრა ცხიმოვან ფაზაში რძის ცხიმის  

მასურიწილის განსაზღვრა  

სსტ 77:2010    - - - 

     

 1704 შოკოლადი და  შოკოლ. 

ნაწარმი 

ოქსიდომეტრია, 

გატიტვრა 

შაქრის განსაზღვრა( რედუცირე- 

ბადი ნივთიერებათა მას. წილი) 

გოსტ 5903-89   - - - 

       

 1704 

1704 

დრაჟე 

ჰალვა 

იმუნოფერმენტული 

ანალიზი ( ELISA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

  - - - 

 1704 საღეჭი რეზინი გრავიმეტრია შიგთავსის მასური წილი გოსტ 5897-90  - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმოვან ფაზაში ცხიმების სისუფთავას 

განსაზღვრა: 

-ცხიმზეთოვანი შემადგენლობის   

  გასნსაზღვრა 

-ნაჯერი ცხიმების შემცველობის  

  განსაზღვრა 

-უჯერი ცხიმების შემც. განსაზღვრა 

-ტანსიზომერული ცხიმების    

   შემცველობის განსაზღვრა 

სსტ ისო 12966-4:2015/2017 

 

  - - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი და მეტალომაგნიტური გოსტ 5901-2014 - - - 



 

 

მინარევები 

    სინესტე და მშრალი ნივთიერება გოსტ 5900-2014 - - - 

   თხელფენოვანი  

იმუნოფერმენტული 

მიკოტოქსინები 

აფლატოქსინი B1 

მ.მ.  2273-80 

იხ. პ.1.1 

- - - 

 

   იმუნოფერმენტული აფლატოქსინები B1, B2, G1, G2 რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 
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   თხელფენოვანი  

იმუნოფერმენტული 

ოხრატოქსინი მ.მ. 3245-85 

 
- - - 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების შემცველობის 

განსაზღვრა 
გოსტ 30349-96 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

   თხელფენოვანი  

 

პესტიციდები ჰექსაქლორციკ- 

ლოჰექსანი (α, β, γ იზომერები) 

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

 

მ.მ. 2142-80 

- - - 

   კელდალის აზოტი და ცილის განსაზღვრა გოსტ 26889-86 - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ.1.1 - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება   

   ექსტრაქციის    მეთოდი ლიპიდების ექსტრაქცია. ისო 14156:2012   - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ.1.1 - - - 

    რადიონუკლიდები იხ. პ.1.1 - - - 

    მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები:  - - - 

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

_ მაფანმრ  სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

 სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    _ კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006  ისო 4832:2006 - - - 

    L. monocytogenes spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

 

    Salmonella  spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

 

    კოაგულაზა დადებითი  სსტ ისო 6888-1:2021/2022 - - - 



 

 

სტაფილოკოკები   (S. Aureus) სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

    ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 

    საფუარის და ობის სოკოები გოსტ 10444.12-13 - - - 
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3.3 1805 კაკაოს ფხვნილი  ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებლები  გოსტ 108-2014    - - - 

   იონომეტრია pH -ის განსაზღვრა გოსტ 5898-87  - - - 

   გრავიმეტრია მეტალომინარევები  გოსტ 5901-2014 - - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 5901-2014 - - - 

    ცხიმი გოსტ 5899-85 - - - 

   კელდალის აზოტი და ცილის განსაზღვრა  გოსტ 26889-86 - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები. ენერგეტ. ღირებულება იხ. პ.1.1 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზღვრა: იხ. პ  3.2 - - - 

   გრავიმეტრია _ სინესტე და მშრალი ნივთიერება გოსტ 5900-2014 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ.1.1 - - - 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების შემცველობის 

განსაზღვრა 
გოსტ 30349-96 

იხ. პ. 1.1 

 

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები ჰექსაქლორციკლოჰექსანი  ( α,  

β, γ ) იზომერები)დდტ და მისი მეტაბილიტ. 
 მ.მ. 2142-80 - - - 

   თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული 
მიკოტოქსინები აფლატოქსინი B1  მ.მ.  2273-80 

იხ. პ.1.1 

- - - 

   იმუნოფერმენტული  

ანალიზი ( ELIZA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ. პ.1.1 - - - 

   ნიადაგზე დათესვის მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები:   

   მეთოდი მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

 სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 



 

 

    კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4832-2006 

- - - 

    ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 
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    L. monocytogenes spp  სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

 სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    Salmonella  spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    საფუარის და ობის სოკოები გოსტ 10444.12-2013 - - - 

3.4 0409 თაფლი     ნატურალური  ნიმუშის აღება გოსტ 5904-82  

    ორგანოლეპტიკური მაჩვენებლების 

განსაზღვრა 

გოსტ 19792-2017  

   რეფრაქტომეტრია წყლის მასური წილის განსაზღ. გოსტ 19792-2017  

   მიკროსკოპია _ მტვრიანობის განსაზღვრა გოსტ 19792-2017 - - - 

    
იმუნოფერმენტული 

ანალიზი 

შაქრის შემცველობა ( ფრუქტოზის და 

გლუკოზის ჯამური (საერთო) 

რაოდენობა  

გოსტ 32167-2013         

რექატივების ნაკრების  

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   კოლორიმეტრია რედუცირებადი შაქრები და საქაროზას 

შემცველობა,      

გოსტ 19792-2017 - - - 

   კოლორიმეტრია _ დიასტაზური (ამილაზური) აქტივობა, 

შადეს რიცხვი 

გოსტ 34232-2017 - - - 

    დიასტაზური (ამილაზური) აქტივობა, 

გოთეს რიცხვი  
გოსტ 19792-2017 - - - 

   გრავიმერული წყალში უხსნადი მყარი ნაწილ-ბი,  გოსტ 34232-2017 - - - 

   კონდუქტომეტრია ელექტროგამტარობა გოსტ 31770-2012 - - - 

   გატიტვრა საერთო მჟავიანობა, გოსტ 19792-2017 - - - 

   კოლორიმეტრია _ ოქსიმეთილფურფურ განსაზ. გოსტ 19792-2017 - - - 

   ვიზუალური 

გრავიმეტრია 

_ დუღილის ნიშნები, მექანიკური  

მინარევები 

გოსტ 19792-2017 - - - 

 



 

 

   კელდალის აზოტი და ცილის განსაზღვრა გოსტ 26889-86 - - - 
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   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 5901-2014 - - - 

   გამოთვლის  ნახშირწყლები იხ. პ  1.1 - - - 

   მეთოდი ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

   კოლორიმეტრია კალას განსაზღვრა გოსტ 26935-86 - - - 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების შემცველობის 

განსაზღვრა 
გოსტ 30349-96 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

 

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები ჰექსაქლორციკლოჰექსანი  

( α, β, γ იზომერები) 

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

 

 მ.მ. 2142-80 

- - - 

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი 

ანტიბიოტიკები იხ. პ  1.1 - - - 

   სპექტომეტრია რადიონუკლიდები იხ. პ.1.1 - - - 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

4. პური და ფუნთუშეული, მაკარონის ნაწარმი, ფქვილოვანი საკონდიტრო ნაწარმი  
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4.1  პური და ფუნთუშეული  ნიმუშის აღება გოსტ 5667-65  

 1905 პური ხორბლის ფქვილის  - მასის დადგენა გოსტ 5667-65 - - - 

 1905 პური ჭვავის  _ ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებლები გოსტ 5667-65 - - - 

 1905 ორცხობილა  გრავიმეტრია _ ტენიანობა გოსტ 21094-75 - - - 

 1905 ფუნთუშეულის ნაწარმი  _ ფორიანობა გოსტ 5669-96 - - - 

 1905 ჩხირები პურის ტიტრომეტრია _ მჟავიანობა გოსტ 5670-96 - - - 

    _ მარილი გოსტ 5698-51 - - - 

   გრავიმეტრია _ ცხიმი გოსტ 5668-68 - - - 

   ოქსიდომეტ. და გატიტვრა _ შაქრის განსაზღვრა გოსტ 5672-68 - - - 

   კელდალის მეთოდი _ აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

        გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1 - - - 

      ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 27494-2016 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზთვრა: იხ. პ  3.2  

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების შემცველობის 

განსაზღვრა 
გოსტ 30349-96 

იხ. პ. 1.1 

 

   თხელფენოვანი 

 

 

პესტიციდები  ჰექსაქლორციკლოჰექ- 

სანი ( α, β, γ იზომერები)  

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

 

მ.მ. 2142-80 

- - - 

   თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული 

თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული 

მიკოტოქსინები    აფლატოქსინი B1 

 

   T-2  ტოქსინი 

მ.მ.  2273-80 

იხ. პ  1.1 

მ.მ. 3184-84 

იხ. პ  1.1 

- - - 

   თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული 

დეზოქსინივალენოლი მ.მ.  5177-90 

იხ. პ  1.1 

- - - 
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   თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული  

ზეარალენონი  მ.მ. 5177-90 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ. პ. 1.1 - - - 

   იმუნოფერმენტული  

ანალიზი    ( ELISA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

 

   მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები:   

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

 სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

 

     კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006      ისო 4832-2006  

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017  

    L.Monocytogenes spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

 

    კოაგულაზა დადებითი 

სტაფილოკოკები (S. Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:1999/2016 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

 

    _ საფუარის და ობის სოკოები გოსტ 10444.12-2013  

    - Proteus მ.მ. 2657-82   

4.2 1902 მაკარონის ნაწარმი გრავიმეტრია ნიმუშის აღება გოსტ 5667-65  

   გატიტვრა ტენიანობა გოსტ 14849-89 - - - 

   მექანიკური მჟავიანობა  გოსტ 14849-89 - - - 

   ვიზუალური _ სიმტკიცე “_______” - - - 

   გრავიმეტრია _ მავნებელისაგან  დაზიანება “_______” - - - 

   ქრომატოგრაფია _ ცხიმი გოსტ 5668-68 - - - 

    ცხიმების სისუფთავას განსაზთვრა: იხ. პ  3.2  

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1 - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება   
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   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 27494-2016 - - - 



 

 

   ოქსიდომეტრია და გატიტვრა _ შაქრის განსაზღვრა გოსტ 5672-68 - - - 

   კელდალის მეთოდი _ აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86  - - - 

   თხელფენოვანი ქრომატოგრაფია 

იმუნოფერმენტული ანალიზი 

დეზოქსინივალენოლი მ.მ.  5177-90 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

   ექსტრაქციის    მეთოდი ლიპიდების ექსტრაქცია. ისო 14156:2012   - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების  

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 30349-96 

იხ. პ. 1.1 

 

   ნიადაგზე დათესვის მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები:  

   მეთოდი Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/201 - - - 

    L.Monocytogenes spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

   იმუნოფერმენტული ანალიზი 

 ( ELIZA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რექატივების ნაკრების  

მწარმოებლის ინსტრუქცია   
- - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ. პ. 1.1 - - - 

4.3 ფქვილოვანი საკონდიტრო ნაწარმი ნიმუშის აღება გოსტ 5904-82  

   ვიზუალური ორგანოლეპ.  მაჩვენებლები  გოსტ 5897-90 - - - 

 1905 ნამცხვარი ოქსიდომეტრია და გატიტვრა საეთო შაქრის რაოდენობა გოსტ 5903-89 - - - 

 1905 ვაფლი გატიტვრა მჟავიანობა, ტუტიანობა გოსტ 5898-87 - - - 

 1905 გალეტები, კრეკერი გრავიმეტრია ტენი და მშრალი ნივთ-ბი გოსტ 5900-2014 - - - 

 1905 კექსები გრავიმეტრია ცხიმის რაოდენობა გოსტ 5899-85 - - - 

 1905 თაფლაკვერა ტიტრომეტრული 

მეთოდი 

ცხიმოვან ფაზაში რძის ცხიმის   

მასური წილის განსაზღვრა 

სსტ 77:2010 

 

- - - 

 1905 ფქვილოვანი აღმო- ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას გან-რა: იხ. პ  3.2 - - - 

  სავლური ნამცხვარი კელდალის მეთოდი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86  - - - 
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   გამოთვლის  ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1 - - - 

   მეთოდი ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 



 

 

   ექსტრაქციის    მეთოდი ლიპიდების ექსტრაქცია. ისო 14156:2012   - - - 

   ოქსიდომეტრია და გატიტვრა შაქრის განსაზღვრა გოსტ 5672-68 - - - 

   გრავიმეტრია ნაცრის მასური წილი გოსტ 5901-2014 - - - 

   სითხური ქტომატოგრაფია ბენზოინისა და სორბინის მჟავის ან მათი 

მარილების შემცველობის განსაზღვრა. 
ისო 22855 - 2008 - - - 

    მეტალომინარევები გოსტ 5901-2015 - - - 

    დასველების განსაზღვრა გოსტ 10114-80 - - - 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების შემცველობის 

განსაზღვრა 
გოსტ 30349-96 

იხ. პ. 1.1 

 

   თხელფენოვანი 

 

 

პესტიციდები  ჰექსაქლორციკლოჰექსანი  

( α, β, γ იზომერები) 

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

 

მ.მ.  2142-80 

- - - 

   თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული  

თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული 

მიკოტოქსინები: აფლატოქსინი B1 

  

დეზოქსინივალენოლი  

მ.მ.   2273-80 

იხ. პ. 1.1 

მ.მ. 5177-90 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

 

 

   იმუნოფერმენტული ანალიზი 

 ( ELISA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

    მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები: - - - 

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

_ მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    _ კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4832-2006 

- - - 
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    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    კოაგულაზა დადებითი სსტ ისო 6888-1:1999/2016 - - - 



 

 

სტაფილოკოკები 

 (S. Aureus) 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

    საფუარის და ობის სოკო გოსტ 10444.12-2013 - - - 

   სპექტრომეტრია _ რადიონუკლიდები  იხ. პ. 1.1 - - - 
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5. მცენარეული ცხიმები, ზეთები, მაიონეზი  

5.1  მცენარეული ცხიმები  ნიმუშის აღება გოსტ 52179-2003  

 1517 - მარგარინი  _ ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებლები გოსტ 32189-2013 - - - 



 

 

 1516 ცხიმი კულინარული, საკონდ. გატიტვრა _ მჟავიანობა გოსტ 32189-2013 - - - 

  და პურპროდ. მრეწველობ  _ სუფრის მარილი გოსტ 32189-2013 - - - 

 1517 - სპრედები და მდნარი  გრავიმეტრია _ მშრალი ნივთიერება გოსტ 32189-2013 - - - 

     ნარევები  _ სინესტე გოსტ 32189-2013 - - - 

   ვიზუალური _ დნობის ტემპერატურა გოსტ 32189-2013 - - - 

    _ გამჭვირვალობა გოსტ 32189-2013 - - - 

   ჰიდრატაცია _ მდგრადობა გოსტ 32189-2013 - - - 

   მექანიკური _ სიმტკიცე გოსტ 32189-2013 - - - 

   ბუტირომეტრია _ ცხიმიანობა გოსტ 32189-2013 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2 - - -- 

   ექსტრაქციის    მეთოდი ლიპიდების ექსტრაქცია. ისო 14156:2012   - - - 

   ტიტრომეტრული რძის ცხიმის მასური წილი სსტ 77-2010 - - - 

    ცილოვანი ნივთიერებები გოსტ 26889-86 - - - 

   გამოთვლის  ნახშირწყლები იხ. პ  1.1 - - - 

   გამოთვ.  მეთოდი ენერგეტიკული ღირებულება   

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

   ტიტრომეტრია ზეჟანგური რიცხვი გოსტ 26593-85  - - - 

   იმუნოფერმენტული ანალ. ანტიბიოტიკები იხ. პ  1.1 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

   კოლორიმეტრია ნიკელის მ/წ გოსტ 28414-89 - - - 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების  

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 32122-2013 

იხ. პ. 1.1 

- - - 
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   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

 

პესტიციდები ჰექსაქლორ- 

ციკლო-ჰექსანი (α, β, γ იზომ.) 

დდტ და მისიმეტაბილიტები 

 მ.მ. 2142-80 

 

- - - 

   თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული 
_ მიკოტოქსინები: 

 აფლატოქსინი B1 

მ.მ. 2273-80 

მ.მ. 2273-80 

იხ. პ. 1.1 

- - - 



 

 

   სითხური 

ქტომატოგრაფია 

ბენზოინისა და სორბინის მჟავის  

ან მათი მარილების შემცველო- 

ბის განსაზღვრა. 

ისო 22855 - 2008 - - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები  იხ. პ. 1.1 - - - 

 

    მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები: - - - 

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

_ კოლიფორმული 

ბაქტერიები 

ისო 4831:2006 

ისო 4832:2006 

- - - 

       მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    _საფუარები და ობის სოკო  გოსტ 10444.12-2013 - - - 

    L.Monocytogenes  spp  სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 

    კოაგულაზა დადებითი 

სტაფილოკოკები 

 (S. Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

5.2 ზეთები  ნიმუშის აღება გოსტ 5471-83  

 1512         მზესუმზირის ზეთი არარაფინ.  _ ორგანოლეპტ მაჩვენებლები გოსტ 5472-50 - - - 

 1512 მზესუმზირის ზეთი რაფინირ. კოლორიმეტრია _ იოდის რიცხვი გოსტ 5475-69 - - - 

 1512  გატიტვრა _ მჟავიანობა გოსტ 5476-80 - - - 
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 1507 სოიოს ზეთი   _ გასაპვნის რიცხვი გოსტ 5480-59 - - - 

 1507 არარაფინირებული კოლორიმეტრია _ ფერიანობა გოსტ 5477-2015 - - - 

 1507 სოიოს ზეთი რაფინირებული თერმომეტრია _ აალების ტემპერატურა  გოსტ 9287-59 - - - 

 1515 სიმინდის ზეთი  გრავიმეტრია,  _ სინესტე, უცხო მინარევები გოსტ 11812-66 - - - 

 1508 

1514 

არახისის ზეთი  

რაფსის ზეთი 

 _ არაცხიმოვანი ნივთიერე-

ბები და  ნალექი 

გოსტ 5481-2014 - - - 

 1513 ქოქოსის ზეთი არარაფინირებული კოლორიმეტრია _ ფოსფორშემცველი გოსტ 7824-80 - - - 



 

 

1513 ქოქოსის ზეთი რაფინირებული ნივთიერებები 

 1515 კუნჟუთის ზეთი იოდომეტრია _ ზეჟანგური რიცხვი გოსტ 26593-85 - - - 

 1515 სელის ზეთი არარაფინირებული  ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

 1515 სელის ზეთი რაფინირებული სპექტრომეტრია _ რადიონუკლიდები იხ. პ. 1.1 - - - 

 1512 

1511 

1514 

1514 

ბამბის ზეთი არარაფინირებული 

ყურძნის წიბწის ზეთი 

პალმის ზეთი 

თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

 

პესტიციდები ჰექსაქლორ-

ციკლოჰექსანი (α,β,γ იზომ.) 

დდტ და მისი მეტაბოლ-ბი 

 

 მ.მ. 2142-80 

 

- - - 

მდოგვის ზეთი არარაფინ  _ მიკოტოქსინები:   - - - 

 1514 მდოგვის ზეთი რაფინირე თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული 

   აფლატოქსინი B1 მ.მ. 2273-80 

იხ. პ  1.1 

- - - 

 

   სითხური 

ქტომატოგრაფია 

ბენზოინისა და სორბინის მჟავის ან მათი  

მარილების შემცველობის განსაზღვრა. 
ისო 22855 - 2008 - - - 

   გაზური  

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 32122-2013 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

   თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტ. 

   ზეარალენონი  მ.მ.  5177-90 

იხ. პ  1.1 

- - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-

რა: 
იხ. პ  3.2 - - - 

   გამოთვლის  ნახშირწყლები იხ. პ  1.1 - - - 

   მეთოდი ენერგეტიკული 

ღირებულება 
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5.3 2103 მაიონეზი  ნიმუშის აღება გოსტ 30004.2-93  

    _ ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებლ. გოსტ 30004.1-93 - - - 

   გრავიმეტრია,ექსტრაქც. 

ტიტრომეტრია,  

ვისკოზიმეტრია 

_ სინესტე, ცხიმი, სიმჟავე,     

   ემულსიის გან-რა 

გოსტ 30004.2-93 - - - 

   ტიტრომეტრია _ სუფრის მარილის გან-რა გოსტ 30004.2-93 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2 - - - 

   სპექტრული სორბინის მჟავა გოსტ 26181-84 - - - 



 

 

   სპექტრულირაფუ ბენზოინის მჟავა გოსტ 28467-90 - - - 

   სითხური  

ქტომატოგრაფია 

ბენზოინისა და სორბინის მჟავის ან მათი  

მარილების შემცველობის განსაზღვრა. 
 ისო 22855 - 2008 - - - 

   იმუნოფერმენტული ანალიზი ანტიბიოტიკები იხ. პ  1.1 - - - 

   იონომეტრია pH-ის განსაზღვრა გოსტ 30004.2-93 - - - 

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი ( ELISA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   ბუტირომეტრია ცხიმი გოსტ 30004.2-93 - - - 

   ტიტრომეტრია ცილის მ/წ გოსტ 26889-86 - - - 

   გამოთვლის  ნახშირწყლები იხ. პ  1.1  - - - 

   მეთოდი ენერგეტიკული ღირებულება   

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 32122-2013 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

   თხელფენოვანი 

რომატოგრაფია 

პესტიციდებიჰექსაქლორციკ-

ლოჰექსანი  ( α, β, γ იზომ.) 

დდტ და მისი მეტაბოლ-ბი 

 

მ.მ. 2142-80 

 

- - - 

   თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული 
_ მიკოტოქსინები: 

აფლატოქსინი B1 

მ.მ.  2273-80 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 
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    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

   ნიადაგზე დათესვის  მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები:  

   მეთოდი _ კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4832:2006 

- - - 

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 

    L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    საფუარი და ობის სოკო გოსტ 10444.12-2013 - - - 
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6. ხილი, ბოსტნეული, თხილი, ხილის კონსერვები, ბოსტნეულის კონსერვები  

6.1 ხილი,   ნიმუშის აღება გოსტ 26313-2014  

 0805÷   ნედლი და ახლად  ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ.1.1 - - - 

 8013 გაყინული ხილი, კენკრა,  ორგანოლეპტიკური მაჩვენებლ.  - - - 

   გამშრალი ხილი 

 (ჩირი, ქიშმიში). 

 კონცენტრატები 

 

გაზური 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 30349-96 

იხ. პ. 1.1 

 

  თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები ჰექსაქლორციკლო-

ჰექსანი  ( α, β, γ იზომერები) 

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

გოსტ 30349-96 

 

- - - 

  ვიზუალური გარეგნული სახე, კონსისტენცია, პროდუქციაზე ნდ-ს - - - 



 

 

ფერი, გემო და სუნი მიხედვით 

 
   იონომეტრია ნიტრატები გოსტ 29270-95 - - - 

   გრავიმეტრია _ ტენი და მშრალი ნივთიერებები გოსტ ისო 2173-2013 

გოსტ 33977-2016 

- - - 

    მასა გოსტ 1750-86 - - - 

    მცენარეული მინარევები გოსტ 1750-86 - - - 

   ტიტრომეტრია გოგირდის ანჰიდრიდის მას.წილი გოსტ 25555.5-2014 - - - 

   გრავიმეტრია უცხო მინარევების მას.წილი გოსტ 1750-86 - - - 

    განუვითარებელი ნაყოფის 

მას.წილი 

გოსტ 1750-86 - - - 

    მექანიკურად დაზიანებულ;ი 

ნაყოფის მას. წილი 

გოსტ 1750-86 - - - 

    ყუნწიანი ნაყოფის მას.წილი გოსტ 1750-86 - - - 

    სხვა ჯიშის ნაყოფის მას.წილი გოსტ 1750-86 - - - 
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    ხსნადი ნივთიერებების მას.წილი გოსტ 1750-86 - - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 5901-2014 - - - 

    მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები   
   ნიადაგზე დათესვის B.cereus სსტ ისო 7932:2004/2015 - - - 

   მეთოდი სულფიტმარედუც. კლოსტრიდ. ისო  15213:2003 - - - 

    კოაგულაზა-დადებითი 

სტაფილოკოკი  S. Aureus 
სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

  

 

  მაფანმრ 
 

სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006  ისო 4832:2006 - - - 

     Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

     საფუარის და ობის სოკოები გოსტ 10444.12-2013 - - - 

    L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 - - - 



 

 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

    რადიონუკლიდები იხ. პ.1.1 - - - 

    გრავიმეტრია ცხიმი გოსტ 8756.21-89 - - - 

    ოქსიდომეტრია და  

გატიტვრა 

შაქრის განსაზღვრა გოსტ 8756.13-87 - - - 

   გოგირდის დიოქსიდი გოსტ 25555.5-2014 - - - 

    კელდალის მეთოდი საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები   
იხ. პ.1.1 

- - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

   თხელფ.ქრომატოგრ 

იმუნოფერმენტული 
ოხრატოქსინი A მ.მ. 3245-85 

პ. 1.1 

- - - 
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6.2 ბოსტნეული  

 0701÷ ნედლი, ახლად  ტოქსიკური ელემენტები:     იხ. პ.1.1 - - - 

 0709 გაყინული ბოსტნეული, თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები ჰექსაქლორციკ-

ლოჰექსანი ( α, β, γ იზომერები) 

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

გოსტ 30349-96 - - - 

  ხმელი, 

მოთუთქული ბოსტნე- 

 

  ული, 

კარტოფილი,   

გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 30349-96 

იხ. პ. 1.1 

 

  ბაღჩეული, იონომეტრია ნიტრატები გოსტ 29270-95 - - - 

  სოკო. სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ. პ.1.1 - - - 

   გრავიმეტრია ცხიმი გოსტ 8756.21-89 - - - 

  
 

 ოქსიდომეტრია და 

გატიტვრა 

შაქრის განსაზღვრა გოსტ 12571-2013 - - - 

   კელდალის მეთოდი საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 



 

 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ.1.1 - - - 
    ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

    მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები   

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

მ.ა.ფ.ან მიკროორგანიზმები 
 

სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    კოლიფორმული ბაქტერიები 
 

ისო 4831:2006   

ისო 4832:2006 

- - - 

    E.coli სსტ ისო 16649-2:2001/20015 - - - 

    Salmonella  spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    საფუარის და ობის სოკოები გოსტ 10444.12-2013 - - - 

    L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 
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6.3 თხილი     - - - 

 0802 თხილი გატიტვრა მჟავური რიცხვი გოსტ 10858-77 - - - 

 0802 თხილის გული  ზეჟანგური რიცხვი გოსტ 26593-85 - - - 

 0802 კაკალი,  ტოქსიკური ელემენტები:  - - - 

 0802 

0802 

კაკლის გული 

ნუში 

გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 30349-96 

იხ. პ. 1.1 

 

  0802 

0802 

 0802 

0802 

ნუშის გული 

წაბლი 

მიწის თხილი ( არაქისი) 

ფსტა 

თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

 

პესტიციდები 

ჰექსაქლორციკლოჰექ-სანი ( α, β, γ 

იზომერები) დდტ და  

მისი  მეტაბოლიტები 

მ.მ. 2142-80 - - - 

   თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული 
მიკოტოქსინები: აფლატოქსინი 
B1 

 

მ.მ. 2273-80 

პ. 1.1 

- - - 

   თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული 
ოხრატოქსინი A მ.მ.  3245-85 

 პ. 1.1 

- - - 

 



 

 

   გრავიმეტრია ცხიმები გოსტ 10857-64 - - - 

   ექსტრაქციის    მეთოდი ლიპიდების ექსტრაქცია. ისო 14156:2012   - - - 

   იმუნოფერმენტული აფლატოქსინი B1, B2, G1, G2 რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია     

- - - 

   კელდალის მეთოდი საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ.1.1 - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 5901-2014 - - - 

    მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები  - - - 

   ნიადაგზე 

დათესვის 

_ კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006        

ისო 4832:2006 

- - - 

   მეთოდი Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

 _ ობის სოკოები გოსტ 10444.12-2013 - - - 

-  L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები                          იხ. პ.1.1 - - - 

  ხილის კონსერვები  ნიმუშის აღება გოსტ 8756.0-70  

6.4 2007 

2007 
2007 

ხილფაფა 

ჯემები 

მურაბები 

ორგანოლეპტიკა ორგანოლეპტ. მაჩვენებლები  გოსტ 8756.1-79 - - - 

რეფრაქტომეტრია, მშრალი ნივთიერ. და ტენიანობა გოსტ ისო 2173:2013 - - - 

გრავიმეტრია ნალექი გოსტ 8756.9-78 - - - 

 2003 კომპოტები ორგანოლეპტიკა ორგანოლეპტ. მაჩვენებლები  გოსტ 8756.1-79 - - - 

   2009 ხილ-კენკროვანი წვენები   რეფრაქტომეტრია,    

  ნატურალ. გრავიმეტრია ნალექი გოსტ 8756.9-78 - - - 

 

 

2009 

2009 

ხილის წვენი შაქრით 

ყურძნის წვენი 

ნატურალური 

გატიტვრა ქლორიდები გოსტ 26186-84 - - - 

 2009 ხილ-კენკროვანი კონ- 

ცენტრირებული  წვენები 

 მჟავიანობა გოსტ ისო 750:2013  - - - 



 

 

 2009 წვენები ხილის და    აქროლადი მჟავების გ-რა გოსტ 25555.1-2014 - - - 

 2009  ხილის პიურე იოდომეტრია გოგირდის დიოქსიდი გოსტ 25555.5-2014 - - - 

   ვიზუალური მინერალური  მინარევები გოსტ 25555.3-82 - - - 

     მცენარეული მინარევები და გარეშე მინარევები გოსტ 26323-2014 - - - 

 ვაკუუმირება ჰერმეტულობა გოსტ 8756.18-70 - - - 

  რედოქსი და გატიტვრა შაქრები გოსტ 8756.13-87 - - - 

 პოტენციომეტრია _ pH-ის განსაზღვრა გოსტ 26188-2016 - - - 

   სითხური 

ქტომატოგრაფია 

ბენზოინისა და სორბინის მჟავის 

 ან მათი მარილების შემცველობის 

განსაზღვრა. 

ისო 22855 - 2008 - - - 
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   ფოტომეტ, იონომეტრია ნიტრატები გოსტ 29270-95 - - - 

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი ( ELISA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია    

- - - 

   სპექტრულიგრაფულ სორბინის მჟავა გოსტ 26181-84  - - - 

   სპექტრულირაფული ბენზოინის მჟავა გოსტ 28467-90     - - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 5901-2014 - - - 

   გრავიმეტრია ცხიმი გოსტ 8756.21-89 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზთვრა: იხ. პ  3.2 - - 
   ექსტრაქციის    მეთოდი ლიპიდების ექსტრაქცია. ისო 14156:2012   - - - 

   კელდალის მეთოდი საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ.1.1 - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ.1.1 - - - 

   კოლორიმეტრია კალა გოსტ 26935-86 - - - 

    ქრომი მ.მ. 01-19/47-11-92  - - - 

    სპირტის განსაზღვრა გოსტ 6687.7-88 - - - 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 

გოსტ 30349-96 

იხ. პ. 1.1 

 

   თხელფენოვანი პესტიციდები  ჰქცჰ (α,β,γ იზომ.) გოსტ 30349-96 - - - 



 

 

ქრომატოგრაფია დდტ და მისი მეტაბილიტები  
    მიკოტოქსინები:   პატულინი   გოსტ 28038-2013 - - - 

    

იმუნოფერმენტული 
ოხრატოქსინი A მ.მ.  3245-85 

იხ. პ.1.1 

- - - 

 
   იმუნოფერმენტული აფლატოქსინი B1, B2, G1, G2 რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   ნიადაგზე დათესვის მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები:   
   მეთოდი მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015   

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 
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      - - - 

    კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4832-2006 

- - - 

    L.Monocytogenes spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    Salmonella  spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    _ საფუარის და ობის სოკოები გოსტ 10444.12-2013 - - - 

    _ რძემჟავა 

მიკროორგანიზმები 

ისო  15214:1998 - - - 

    _ საწარმოო სტერილობა ჯგუ-

ფების  მიხედვით 

გოსტ 30425-97 
 

- - - 

    pH-ის განსაზღვრა გოსტ 26188-2016  

   სპექტრომეტრია - რადიონუკლიდები იხ. პ.1.1 - - - 

6.5 ბოსტნეულის კონსერვები                                                                             ნიმუშის აღება გოსტ 26313-2014 - - - 

 20052

2005 

_ მწნილები 

_ ბოსტნეულის მარინადები 
ვიზუალური ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებლე-

ბი და  შემადგენელი ნაწილ. 

გოსტ 8756.1-79 

 

- - - 

 2002 _ სოკოს კონსერვი ფოტომეტრია _ ფერი გოსტ 8756.8-85 - - - 

 2002 _ ბოსტნეულის წვენები  _ მცენარეული მინარევები გოსტ 26323-2014 - - - 

 2002 _ ბოსტნეული  ტომატის     

    სოუსში 
გრავიმეტრია - ნალექის მ.წ გოსტ 8756.9-78 - - - 

 2005 - სიმინდი შაქრიანი დაკონს.  _ მინერალური მინარევები გოსტ 25555.3-82 - - - 



 

 

 2002 _ ტომატის პროდუქტები რეფრაქტომეტრია _ მშრალი ნივთიერება  (ტენი) გოსტ ისო 2173:2013 - - - 

     კონცენტრირებული გატიტვრა _ მჟავიანობა გოსტ ისო 750-2013 - - - 

 2002 

2103 

2005 

2002 

_ ტომატის საწებელი 

_ ტყემლის საწებელი 

-ლობიო დაკონსერვებული 

_ მწვანე ბარდა 

 _ ქლორიდები გოსტ 26186-84 

 

 

 

 

- - - 
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2002 _ კიტრი 

დაკონსერვებული 
თერმიული _ ჰერმეტულობა გოსტ 8756.18-70 - - - 

 2005 - ზეთის ხილი იოდომეტრია - გოგირდის დიოქსიდის გ-რა გოსტ 25555.5-2014 - - - 

 2103 _ აჯიკა იონომეტრია - pH –ის  განსაზღვრა გოსტ 26188-2016 - - - 

   ვიზუალური სახამებლის განსაზღვრა გოსტ 54347-2011 - - - 

   სპექტრულიფული სორბინის მჟავა გოსტ 26181-842000 - - - 

   სპექტრულიული ბენზოინის მჟავა გოსტ 28467-90 - - - 

 
   სითხური 

ქტომატოგრაფია 

ბენზოინისა და სორბინის მჟავის  

ან მათი მარილების შემცველობის 

განსაზღვრა. 

ისო 22855 - 2008 - - - 

   იმუნოფერმენტული  

ანალიზი  ( ELIZA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113,8-77 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ.1.1 - - - 

   კოლორიმეტრია კალა  გოსტ 26935-86 - - - 

    ქრომი მ.მ. 01-19/47-11-92 - - - 

    მიკოტოქსინები:   პატულინი   გოსტ 28038-2013  

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 30349-96 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

    _ მიკოტოქსინები ( პატულინი) გოსტ 28038-2013 - - - 

   თხელფენოვანი პესტიციდები ჰექსაქლორციკ- გოსტ 30349-96 - - - 



 

 

 

 

 

ქრომატოგრაფია 

 

ლოჰსანი ( α, β, γ იზომერები) 

დდტ და მისი მეტაბილიტებ 

 

   იონომეტრია ნიტრატები გოსტ 29270-95 - - - 

   გრავიმეტრია  ცხიმი გოსტ 8756.21-89 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზთვრა: იხ. პ  3.2  
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   კელდალის მეთოდი საერთო აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ.1.1 - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

   ოქსიდომეტრია და 

გატიტვრა 

შაქრის განსაზღვრა გოსტ 8756.13-87 - - - 

 

   ნიადაგზე დათესვის მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები:  - - - 

   მეთოდი მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

 სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

     კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4832:2003 

- - - 

    ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 

    L.Monocytogenes spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    რძემჟავა მიკროორგანიზმები ისო 15214:1998 - - - 

    Bacillus cereus სსტ ისო 7932:2004/2015 - - - 

    _ საფუარის და ობის სოკოები გოსტ 10444.12-2013 - - - 

    -ობის სოკოები ჰოვარდის მიხ. გოსტ 10444.14-91 - - - 

     საწარმოო სტერილობა გოსტ 30425-97 - - - 

   იონომეტრია _ pH -ის განსაზღვრა გოსტ 26188-2016 - - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ. პ.1.1 - - - 
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7. მარცვლეული, პარკოსნები, ბურღული, ფქვილი, საფუარი, სახამებელი  

7.1  მარცვლეული  და პარკოსნები ნიმუშის აღება 13586.3-83  
 1001 ხორბალი  _ ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებლები გოსტ 10967-2019 - - - 

 1005 სიმინდი გრავიმეტრია _ სინესტე გოსტ 13586.5-2015 - - - 

 1008 წიწიბურა  _ ცხიმი გოსტ 27670-88  
 1004 შვრია  _მავნებლებისა და დაბინძურების განსაზ. გოსტ 13586.4-83 - - - 

 1003 ქერი იოდომეტრია _ სახამებელი გოსტ 10845-98 - - - 

 1002 ჭვავი კელდალის მეთოდი _ საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

 1006 ბრინჯი გამოთვლის მეთოდი 

 

ნახშირწყლები იხ.  პ. 1.1 

 

 
 1003 ლობიო ენერგეტიკული ღირებულება  
  1206 ზეთოვანი კულტურის    - - - 

  თესლები    - - - 

 1003 ბარდა გამორეცხვის მეთოდი _ წებოგვარა გოსტ 13586.1-2014 - - - 

   თერმიული _ ნაცრიანობა გოსტ 10847-2019 - - - 

   შტოკის თავისუფალი 

ვარდნის დრო 

_ ვარდნის რიცხვი გოსტ 30498-97 

 

- - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზთვრა: იხ. პ  3.2 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ.  პ. 1.1 - - - 

   გაზური 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდების ნარჩენების შემცველობის 

განსაზღვრა 
გოსტ 30349-96 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

 

პესტიციდები ჰექსაქლორციკლოჰექ- 

სანი ( α, β, γ იზომ.). დდტ და მისი 

მეტაბილიტები. ჰექსაქლორბენზოლო 

მ.მ. 2142-80 

 

 

- - - 



 

 

 2,4 D მჟავა, მისი მარილები და ეთერები   

   თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული  

 

_ მიკოტოქსინები:  აფლატოქსინი B1 
 

მ.მ. 2273-80ნ         იხ.  პ. 1.1 

 

- - - 
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   თხელფენოვანი  

იმუნოფერმენტული  

თხელფენოვანი ქრომ. 

იმუნოფერმენტული 

_ T–2 ტოქსინი, HT-2 ტოქსინი 

 

_ დეზოქსინივალენოლი  

მ.მ. 3184-84 

იხ.  პ. 1.1 

მ.მ. 5177-99 

იხ.  პ. 1.1 

- - - 

   თხელფენოვანი   ქრომ. 

იმუნოფერმენტული 

ოხრატოქსინი A მ.მ. 3245-85 

იხ. პ.1.1 

- - - 

 

   იმუნოფერმენტული აფლატოქსინი B1, B2, G1, G2 რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   ანალიზი ფუმონიზინი B1 და B2 -ის ჯამი რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი ( ELISA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   სპექტრომეტრია _ რადიონუკლიდები იხ.  პ. 1.1 - - - 

   ვიზუალური _ ფუზარიოზული მარცვალი გოსტ 31646-2012 - - - 

       
   ვიზუალური _ გუდაფშუტა გოსტ 12044-93 - - - 

   ვიზუალური _ მწერებით და ტკიპებით   

    ფარული  დასნებოვნება 

მ.მ. 6639/1:86 - - - 

   მექანიკური _ უცხო მინარევები, მავნებლით 

     დაბინძურება 

გოსტ 30483-97 - - - 

7.2  ბურღული   ნიმუშის აღება გოსტ 27668-88  
 1103 

1103 

_ ბრინჯის 

_ წიწიბურა 

 _ორგანოლეპტიკური მაჩვენ-ბი:  

ფერი, სუნი, გემო 

გოსტ 26312.2-84 - - - 

 1103 _ შვრიის ვიზუალური _ მავნებლებით დაბინძურება გოსტ 26312.3-84 - - - 

 1103 _ ხორბლის  _ კეთილხარისხოვნება, სიმსხო გოსტ 26312.4-84 - - - 



 

 

 1103 _ ქერის თერმიული _ ნაცრიანობა გოსტ 26312.5-84 - - - 

 1103 _ სიმინდის 
 

გრავიმეტრია _ლითონმინარევის განსაზღვრა გოსტ 20239-74 - - - 
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    _ ტენიანობა გოსტ 26312.7-88 - - - 

 1103 მანანის ტიტრომეტრია _ მჟავიანობა გოსტ 26971-86 - - - 

  2302 ქატო ხორბლის  ტოქსიკური ელემენტები:  - - - 

 1904 

1904 
 

სიმინდის ფანტელი 

შვრიის ფანტელი 
 

თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები ჰექსაქლორციკლოჰექსა 

 ( α, β, γ იზომ.) დდტ და მისი მეტაბ. 

ჰექსაქლორბენზოლო 

მ.მ, 2142-80 

 

- - - 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 30349-96 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

   თხელფენოვანი  ქრომატ. 

იმუნოფერმენტული 
მიკოტოქსინები:   

აფლატოქსინი B1 

მ.მ. 2273-80 

 იხ.  პ. 1.1 

- - - 

   თხელფენოვანი  ქრომატ. 

იმუნოფერმენტული 

თხელფენოვანი  ქრომატ. 

იმუნოფერმენტული  

 

თხელფენოვანი  ქრომატ. 

იმუნოფერმენტული 

_ T–2 ტოქსინი, HT-2 ტოქსინი 
 

_    ზეარალენონი  

      ზეარალენონი 
 

დეზოქსინივალენოლი 

დეზოქსინივალენოლი 

მ.მ. 3184-84 

იხ.  პ. 1.1 
 

 მ.მ. 5177-90 

იხ.  პ. 1.1 
მ.მ. 5177-90 

იხ.  პ. 1.1 

- - - 

 

 

   თხელფენოვანი  ქრომატ. 

იმუნოფერმენტული 

ოხრატოქსინი A მ.მ. 3245-85 

იხ.  პ. 1.1 

- - - 

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი 

აფლატოქსინები 
 B1, B2, G1, G2 

რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

    ფუმონიზინი B1 და B2 -ის ჯამი რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი ( ELISA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   გრავიმეტრია _ ცხიმი გოსტ 27670-88 - - - 



 

 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზთვრა: იხ. პ  3.2 - - - 

   კელდალის მეთოდი _ საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 
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   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ.  პ. 1.1 - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

    -  L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

7.3  ფქვილი გრავიმეტრია _ ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებლები  გოსტ 27558-87  
 1101 ფქვილი ჭვავის   _ ტენიანობა გოსტ 9404-88  

 1101 ფქვილი ხორბლის  _ ლითონმაგნიტური მინარევები გოსტ 20239-74 - - - 

 1102 _ ფქვილი სიმინდის  _ ნაცარი გოსტ 27494-2016 - - - 

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი ( ELISA) 

გლუტენი (გლიადინი )  - - - 

   შტოკის თავისუფალი 

ვარდნის დრო 

_ ვარდნის რიცხვი გოსტ 30498-97 

 

- - - 

       
   ფოტომეტრია _ სითეთრე  გოსტ 26361-2013 - - - 

   გრავიმეტრია _ ცხიმი გოსტ 27670-88 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზთვრა: იხ. პ  3.2 - - - 

   კელდალის მეთოდი _ აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

 
   გამოთვლის მეთოდი -ნახშირწყლები იხ.  პ. 1.1 - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება   - - - 

   გრავიმეტრია წებოგვარას რაოდენ. და ხარისხი  გოსტ 27839-2013 - - - 

 
   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების შემცველობის 

განსაზღვრა 
გოსტ 30349-96 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები: ჰექსაქლორციკლო-

ჰექსანი ( α, β, γ იზომ.) 

 

მ.მ. 2142-80 

- - - 

    დდტ და მისი მეტაბილიტები  - - - 
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   თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული 
_მიკოტოქსინები: 

  აფლატოქსინი B1 

მ.მ. 2273-80 

იხ.  პ. 1.1 

- - - 

   თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული 

თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული 

თხელფენოვანი 

იმუნოფერმენტული 

_ T–2 ტოქსინი,  

 

_   ზეარალენონი  

_ დეზოქსინივალენოლი 

 

მ.მ.  3184-84 

იხ.  პ. 1.1 
მ.მ. 5177-90 

იხ.  პ. 1.1 
მ.მ. 5177-90 

იხ.  პ. 1.1 

- - - 

   იმუნოფერმენტული აფლატოქსინები 
 B1, B2, G1, G2 

რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

    აფლატოქსინი B1 რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   ვიზუალური მავნებლებით დაბინძურება   გოსტ 27559-87 - - - 

   ტიტრომეტრია _ მჟავიანობა გოსტ 27493-87 - - - 

   

 

 -  L.Monocytogenes spp გოსტ 32031-2012 

სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

   სპექტრომეტრია _ რადიონუკლიდები იხ.  პ. 1.1 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ.  პ. 1.1 - - - 

7.4  საფუარი  ნიმუშის აღება გოსტ   

 2102 საფუარი პურსაც- 

ხობი დაწნეხილი 

გრავიმეტრია _ ორგანოლეპტიკური  

მაჩვენებლები 

გოსტ 28483-90 

 გოსტ 171-81 

- - - 

 

 2102 საფუარი 

პურსაცხობი 

 

 

_ სინესტე გოსტ 28483-90 

გოსტ 171-81 

- - - 

  მშრალი ტიტრომეტრია _ საფუარის აწევის ძალა გოსტ 28483-90 

გოსტ 171-81 

- - - 

    _ მჟავიანობა გოსტ 171-81 - - - 
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    ტოქსიკური ელემენტები: იხ.  პ. 1.1 - - - 

    მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები  
   ნიადაგზე დათესვის _ კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4832:2006 

 

   მეთოდი Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017  

    კოაგულაზა დადებითი სტაფილო-

კოკები  (S. Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

   სპექტრომეტრია _ რადიონუკლიდები იხ.  პ. 1.1 - - - 

7.5 სახამებელი  - - - 

    ნიმუშის აღება 7698-93  

 1108 სახამებელი 

კარტოფილის 

 _ გარეგნული სახე, ფერი, სუნი  გოსტ 7699-78 - - - 

 1108 სახამებელი სიმინდის ტიტრომეტრია _ მჟავიანობა გოსტ 7698-93 - - - 

    _ პროტეინი მშრალ ნივთიერებაზე 

გადაანგარიშებით 

გოსტ 7698-93 - - - 

   ვიზუალური _ უცხო ჩანართები გოსტ 7698-93 - - - 
   იოდომეტრი _ გოგირდის ანჰიდრიდი გოსტ 7698-93 - - - 

   გრავიმეტრია _ ტენის მასური წილი გოსტ 7698-82 - - - 

    _ საერთო ნაცრის მასური წილი გოსტ 7698-93 - - - 

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი ( ELIZA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   
- - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 5901-2014 - - - 

    _ მინარევები გოსტ 7698-93 - - - 

   გრავიმეტრია _ მეტალომაგნიტური მინარ. გოსტ 13496.9-96 - - - 

   სპექტრომეტრია _ რადიონუკლიდები იხ.  პ. 1.1 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ.  პ. 1.1 - - - 

    მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები - - - 

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

_ მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    _ კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006   - - - 



 

 

ისო 4832:2006 

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 
 

- - - 

    _ საფუარის და ობის სოკოები გოსტ 10444.12-13 - - - 

    L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 
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8. ხორცი და ხორცის ნაწარმი, ძეხვეული და ანალოგიური პროდუქტები ხორცისაგან,  ხორცის სუბპროდუქტები, 

ფრინველის ხორცი და  მათი გადამუშავების პროდუქტები, ხორცისა და ხორცის სუბპროდუქტების კონსერვები; 

- - - 

8.1      ხორცი და ხორცის ნაწარმი  ნიმუშის აღება გოსტ 7269-2015     
გოსტ ისო 17604-2011 

- - - 

 0202 

 

_ საქონლის ხორცი ახალი 

   და გაყინული 

 ორგანოლეპტიკური 

    მაჩვენებლები 

 

გოსტ 9959-2015 

- - - 

 0202 _ ცხვრის ხორცი ახალი  ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

   

 0202 

   და გაყინული 

_ ღორის ხორცი ახალი 

გაზური 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 32308-2013 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

  

0202 

0202 

    და გაყინული 

_ხორცის ბლოკები გაყინული 

_ ხბოს ხორცი ახალი და 

თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები ჰექსაქლორცი-

კლოჰექსანი ( α,β,γ იზომ.) 

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

 

მ.მ. 2142-80 

- - - 

  გაყინული გრავიმეტრია _ ცხიმი გოსტ 23042-2015 - - - 

   კელდალის მეთოდი _ აზოტი და ცილა გოსტ 25011-2017 - - - 

 
   გატიტვრა _ სუფრის მარილი გოსტ 9957-2015 - - - 

 
   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

   გრავიმეტრია სინესტე გოსტ 9793-2016  

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ  1.1  - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ. პ. 1.1 - - - 

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი 

ანტიბიოტიკები იხ. პ  1.1 - - - 

      

   თხელფენ. ქრომატოგ ნიტროზამინები მ.მ. 4.4.1.011-93 - - - 

   აას კალციუმის განსაზღვრა ვალიდირებული მეთოდი № ხს-ტმ – 

ვლ_20790441- 9.28- 2021 
- - - 
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    მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები: - - - 



 

 

    _ მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

   ნიადაგზე დათესვის _ კოლიფორმული ბაქტერიები  ისო 4831:2006    

ისო 4832:2006 

- - - 

   მეთოდი Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    L.Monocytogenes  spp  სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    Enterobacteria ceae სსტ ისო 21528-1:2017/2021 

სსტ ისო  21528-2: 2017/2017 

- - - 

    კოაგულაზა დადებითი 

სტაფილოკოკ.  (S. Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

8.2 ძეხვეული და ანალოგიური პროდუქტები ხორცისაგან, 

ხორცის სუბპროდუქტები: 

 ნიმუშის აღება გოსტ 9792-73  

 1601 _ ძეხვეული მოხარშული, 

სოსისები და სარდელები 

ვიზუალური, 

 ორგანოლეპტ. 

_ ხარისხის მაჩვენებლ. და 

ორგანოლეპტ. მაჩვენებლ. 

გოსტ 9959-2015 - - - 

   იოდომეტრია _ სახამებელი გოსტ 10574-2016 - - - 

 1601 _ ძეხვი     მოხ. შებოლილი გატიტვრა _ სუფრის მარილი გოსტ 9957-2015 - - - 

 1601 _ ძეხვი ნახევრ. შებოლილი გრავიმეტრია _ ცხიმი გოსტ 23042-2015 - - - 

 1601 _ ძეხვი   უმად შებოლილი კელდალის მეთოდი _ აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

 1601 _ ძეხვი მოხარშულ-ფარშირ გრავიმეტრია _ სინესტე გოსტ 9793-2016 - - - 

 1601 _ ღორის ხორცის გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

     პროდუქტები გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ  1.1 - - - 

 1601 _ ღორის ხორცი შებოლ.   ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

     მოხარშული კოლორიმეტრია _ მჟავე ფოსფატოზას ნარჩენი 

აქტივობის განსაზღვრა 

გოსტ 23231-2016 - - - 
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 1601 _ ღორის ხორცი უმად შებოლილი - ფოტომეტრიული _ ნიტრიტები გოსტ 8558.1-2015 - - - 



 

 

 0210 

1601 

1601 

_ ზელცი 

_ ლაბა 

-კუპატი 

თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდებიჰექსაქლორციკლო- 

ჰექსანი ( α, β, γ  იზომერები) 

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

 

მ.მ.  2142-80 

- - - 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 32308-2013 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზთვრა: იხ. პ  3.2 - - - 

   ექსტრაქციის    მეთოდი ლიპიდების ექსტრაქცია. ისო 14156:2012   - - - 

   იმუნოფერმენტული  ანტიბიოტიკები იხ. პ  1.1 - - - 

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი ( ELISA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   აას კალციუმის განსაზღვრა ვალიდირებული მეთოდი 
ვლ_20790441- 9.28- 2021 

- - - 

   თხელფენოვანი ქრომატოგრაფია ნიტროზამინები მ.მ. 4.4.1.011-93 - - - 

   იოდომეტრია სახამებლის განსაზღვრა გოსტ 29301-92 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები:  იხ. პ. 1.1 - - - 

   სპექტრული რადიონუკლიდები იხ. პ. 1.1 - - - 

    მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები: - - - 

    

ნიადაგზე დათესვის 

_ მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

   მეთოდი Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    _ კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:06         ისო 4832:2006 - - - 

    _ სულფიტმარედუც. კლოსტრიდიები ისო 15213:2003 - - - 

    ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 

    კოაგულაზა დადებითი 

სტაფილოკოკები   (S. Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 
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    L.Monocytogenes spp  სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    E Coli სსტ ისო 16649-2:2001/2015 - - - 



 

 

სსტ ისო 16649-3:2015/2015 

8.3 ფრინველის ხორცი, მათი გადამუშავების პროდუქტები: ნიმუშის აღება გოსტ 7702.0-74 - - - 

 0207 

0207 

 

_ ქათმის ხორცი 

_ ქათმის ხორცი  

   გაყინული 

ვიზუალური,  

ორგანოლეპტიკა 

_ ორგანოლეპტ. მაჩვენებლები; 

   გარეგნული სახე, სუნი, გემო, 

ფერი,  კონსისტენცია 

გოსტ 7702.0-74 

 

- - - 

   ვიზუალური _ სიახლის მაჩვენებელი და  

     მიკროსკოპიული ანალიზი 

გოსტ 7702.1-74     - - - 

 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები  ჰქციჰ (α,β,γ იზომ-ბი) 

დდტ და მისი მეტაბილიტები 
 

მ.მ. 2142-80 

- - - 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 32308-2013 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

   გრავიმეტრია _ ცხიმი გოსტ 23042-2015 - - - 

   კელდალის მეთოდი _ აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები, ენერგეტიკული ღირებულება იხ. პ  1.1 - - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

   აას კალციუმის განსაზღვრა ვალიდირებული მეთოდ 

ვლ_20790441- 9.28- 2021 

- - - 

   გრავიმეტრია _ სინესტე გოსტ 9793-2016   ისო 1442-97  

   გრავიმეტრია 

კელდალის მეთოდი 

_ წყლის საერთო შემცველობის 

განსაზღვრა 

გოსტ 31930-2012   ისო 937-2008 

დადგენილება № 340 18.07.2019 

- - - 

   იმუნოფერმენტული  

ანალიზი 
ანტიბიოტიკები იხ. პ  1.1 - - - 
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    ნიტროზამინები მ.მ. 4.4.1.011-93 - - - 

   იოდომეტრია სახამებლის განსაზღვრა გოსტ 29301-92 - - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები  იხ. პ. 1.1 - - - 

    მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები: - - - 



 

 

   ნიადაგზე  _ კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006    ისო 4832:2006 - - - 

   დათესვა Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    L.Monocytogenes spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    - მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    - სულფიტმარედუცირებელი 

კლოსტრიდიები 

ისო 15213:2003 - - - 

    კოაგულაზა დადებითი 

სტაფილოკოკები   (S. Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

    ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 

    - Proteus მ.მ. 2657 - 82 - - - 

8.4 ხორცისა და ხორცის   სუბპროდუქტების კონსერვები  ნიმუშის აღება გოსტ 8756.0-70 - - - 

 1602 _ ხორცის პაშტეტი  ორგანოლეპტ.მაჩვენებლები გოსტ 8756.1-79 - - - 

 1602 _ ღვიძლის პაშტეტი გრავიმეტრია სუფთა წონა და შემადგენელი   

ნაწილების მასური წილი 

გოსტ 8756.1-79 - - - 

 1602 _ საქონლის ხორცი    ტიტრომეტრია სუფრის მარილი (ქლორიდები) გოსტ 26186-84 - - - 

  მოშუშული იოდომეტრია სახამებლის განსაზღვრა გოსტ 29301-92 - - - 

 1602 _ ღორის ხორცი მოშუშული გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

 1602 _ ცხვრის ხორცი მოშუშულ ვიზუალური მინერალური მინარევები გოსტ 8756.4-70 - - - 

 1602 _ კონსერვი ხორცის, შაშხი იონომეტრია pH –ის განსაზღვრა გოსტ 26188-2016 - - - 
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 1602 _ სოსისი  ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

   - - - 

   ფოტოკოლორომ. კალა ( აუცილებ შემთხვე-ში) გოსტ 26935-86 - - - 

    ქრომი ( აუცილებ.შემთხვე-ში ) მ.მ. 01-19/47-11-92 - - - 

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები ჰექსაქლორციკლო -

ჰექსანი ( α,β, γ იზომ) 

 

მ.მ. 2142-80 

- - - 



 

 

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

   გაზური 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 32308-2013 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი ( ELISA) 

გლუტენი (გლიადინი ) რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

    ანტიბიოტიკები იხ. პ  1.1 - - - 

   გრავიმეტრია _ ცხიმი გოსტ 23042-2015 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას 

განსაზთვრა: 
იხ. პ  3.2 - - - 

   გამოთვლის  ნახშირწყლები იხ. პ  1.1  - - - 

   მეთოდი ენერგეტიკული ღირებულება   

    ნიტროზამინები მ.მ. 4.4.1.011-93 - - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ. პ. 1.1 - - - 

   აას კალციუმის განსაზღვრა ვალიდირებული მეთოდი 
№ ხს-ტმ – ვლ_20790441- 9.28- 2021 

- - - 

   ნიადაგზე დათესვის მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები: - - - 

   მეთოდი _ მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 

 

- - - 
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     სულფიტმარედუცირებელი 

  კლოსტრიდიები 

ისო 15213:2003 - - - 

    - კოლიფორმული 

ბაქტერიები 

ისო 4831:2006 

ისო 4832:2006 

- - - 

    კოაგულაზა დადებითი 

სტაფილოკოკები (S.Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:2021/202 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

    L.Monocytogenes spp  სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 



 

 

    ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 

   - სამრეწველო სტერილობა   ჯგუფის მიხედვით გოსტ 30425-97 - - - 

   იონომეტრია _ pH- ის განსაზღვრა გოსტ 26188-2016 - - - 

   ექსტრაქციის    მეთოდი ლიპიდების ექსტრაქცია. ისო 14156:2012   - - - 
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9. თევზი, თევზის  კონსერვები და  პრესერვები, ხიზილალა  

9.1  თევზი  ნიმუშის აღება გოსტ 7631-85  

 0301 _ თევზი ცოცხალი ორგანოლეპტიკა _ ორგანოლეპტიკური მაჩვენებლები, 

მიღების წესი 

გოსტ 7631-2008 - - - 

 0302 _ თევზი გაციებული გრავიმეტრია _სინესტე გოსტ 7636-85  - - - 

 0303 _ თევზი გაყინული  _ წყლის დამჭერიანობა გოსტ 7636-85 - - - 

 0305 _ თევზი გამოყვანილი ტიტრომეტრია _ მარილი გოსტ 7636-85 - - - 

 0305 _ თევზი დამარილებული  _ ცილოვანი ნივთიერებები გოსტ 7636-85 - - - 



 

 

 0305 _ თევზი ცივად შებოლილი  _ ცხიმი გოსტ 7636-85 - - - 

 0305 

0304 

_ თევზი ცხლად შებოლილი 

_ ფილე თევზის გაყინული 

გამოთვლის 

მეთოდი 

ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1  - - - 

 0304 _ კრევეტი ნატურალური  ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

   ტიტრომეტრია, 

გრავიმეტრია 

_ მჟავიანობა გოსტ 7636-85 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

   ფოტოკოლორომე კალა ( აუცილებლობის შემთხვევაში) გოსტ 26935-86 - - - 

   ტრია ქრომი(აუცილ.შემთხვევაში) მ.მ.  01-19/47-11-92 - - - 

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები-ჰექსაქლორ-

ციკლოჰექსანი (α,β,γ იზომ.) 

დდტ და მისი მეტაბილიტ. 

 

მ.მ. 2142-80 

 

- - - 

    2,4 D მჟავა, მისი მარილები და ეთერები მ.მ. 1541-76 - - - 

   გაზური 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდების ნარჩენების  

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 32308-2013 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ. პ. 1.1 - - - 

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 
ნიტროზამინები მ.მ. 4.4.1.011-93 - - - 
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   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი  ( ELIZA) 

ჰისტამინი რექატივების ნაკრების  

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

   ნიადაგზე მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები: - - - 

   დათესვის 

მეთოდი 

_ მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    _ კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006   ისო 4832:2006  

    Salmonella spp  სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    კოაგულაზა დადებითი  სსტ ისო 6888-1:1999/2016 - - - 



 

 

სტაფილოკოკები (S.Aureus) სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

    -სულფიდმარედ. კლოსტრ. ისო 15213:2003  

    _საფუარები და ობის სოკო  გოსტ 10444.12-2013     - - - 

    L.Monocytogenes spp  სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 

9.2 თევზის  კონსერვები და  პრესერვები: ნიმუშის აღება გოსტ 8756.0-70  

   1604 _ თევზი შებოლილი ტიტრომეტრია _ ორგანოლეპტიკა გოსტ 8756.1-79 - - - 

     ზეთში ტიტრომეტრია შემადგენელი ნაწილების მ.წ. გოსტ 26664-85 - - - 

 1604 _ თევზი ნატურალ. გრავიმეტრია საერთო მჟავიანობა გოსტ 27082-2014 - - - 

  ზეთის დამატებით გატიტვრა სუფრის მარილის განსაზღვრა გოსტ 27207-87 - - - 

 1604 

 

_ ნატურალური 

თევზი 

გამოთვლის მეთოდი ცხიმი გოსტ 26829-86 - - - 

 1604 თევზი სანელებლიან ვიზუალური _ ცილოვანი ნივთიერებები გოსტ 7636-85 - - - 

 1604 თევზი ტომატ. სოუსში 

 
 ნახშირწყლები 

ენერგეტიკ. ღირებულება 

იხ. პ. 1.1  - - - 

    _ ჰერმეტიულობა გოსტ 8756.18-70 - - - 
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   აას ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

   ფოტოკოლორომეტრ კალა ( აუცილებლ შემთხვევაში) გოსტ 26935-86 - - - 

    ქრომი (აუცილებ. შემთხვევაში) მ.მ. 01-19/47-11-92 - - - 

   გრავიმეტრია ტენი, მშრალი ნივთიერება გოსტ 26889-86 - - - 

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები ჰექსაქლორციკ-

ლოჰექსანი ( α,β,γ იზომ.) 

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

 

მ.მ. 2142-80 

- - - 

   2,4 D მჟავა, მისი მარილები და 

ეთერები 

მ.მ. 1541-76 - - - 

   ექსტრაქციის    მეთოდი ლიპიდების ექსტრაქცია. ისო 14156:2012   - - - 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 32308-2013 - - - 



 

 

იხ. პ. 1.1 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ. პ. 1.1 - - - 

   ქრომატოგრაფია ნიტროზამინები მ.მ. 4.4.1.011-93 - - - 

   აას კალციუმის განსაზღვრა ვალიდირებული მეთოდ 
№ ხს-ტმ – ვლ_20790441- 9.28- 2021 

- - - 

   იმუნოფერმენტული  

ანალიზი  ( ELIZA) 

ჰისტამინი რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი  გოსტ 15113.8-77 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2 - - - 

    მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები:  

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

მაფანმრ 

       

სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4832:2006 

- - - 

    სულფიდმარედუცირებელი 

კლოსტრიდიები 

ისო  15213:2003 - - - 
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    L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    კოაგულაზა დადებითი 

სტაფილოკოკები  (S.Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

    ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 

    _ საფუარის და ობის სოკო  გოსტ 10444.12-2013 - - - 

    _ საწარმოო სტერილობა  

ჯგუფის მიხედვ  

გოსტ 30425-97 - - - 

   იონომეტრია - pH-ის განსაზღვრა გოსტ 26188-2016 - - - 

   ვიზუალური ანიზაკიდოზი მ.მ. 3.2.988-2000 - - - 

9.3  ხიზილალა  ნიმუშის აღება გოსტ 7631-2008  

   გრავიმეტრია _ ცხიმი გოსტ 7636-85 - - - 



 

 

 1604 დამარილებული გატიტვრა _ ცილოვანი ნივთიერებები გოსტ 7636-85 - - - 

 1604  ორაგულის 

მარცვლოვანი  

გამოთვლის  

მეთოდი 

ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1  - - - 

  ქილებში ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

 1604 _ მარცვლოვანი  თერმიული _ ჰერმეტულობა გოსტ 8756.18-70 - - - 

  პასტერიზებული გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

   ფოტოკოლორომეტრ კალა (აუცილებლობ შემთხვ-ში) გოსტ 26935-86 - - - 

    ქრომი(აუცილებ. შემთხვევაში) მ.მ. 01-19/47-11-92 - - - 

   ტიტრომეტრია სუფრის მარილის განსაზღვრა გოსტ 27207-87 - - - 

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები ჰექსაქლორციკ- 

ლო-ჰექსანი  ( α,β,γ იზომ.) 

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

 

მ.მ. 2142-80 

 

- - - 

    2,4 D მჟავა, მისი მარილები დაეთერები მ.მ. 1541-76 - - - 
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   გაზური 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდების ნარჩენების  

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 32308-2013 

იხ. პ. 1.1 

- - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2 - - - 

   სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ. პ. 1.1 - - - 

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

ნიტროზამინები მ.მ. 4.4.1.011-93 - - - 

       

   იმუნოფერმენტული 

ანალიზი  ( ELIZA) 

ჰისტამინი რექატივების ნაკრების 

მწარმოებლის ინსტრუქცია   

- - - 

   ნიადაგზე დათესვის მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები: - - - 

   მეთოდი _ მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    _ კოლიფორმული ბაქტერიები მ.მ. 4831:2006         

მ.მ. 4832:2006 

- - - 



 

 

    _ სულფიტმარედუცირებელი 

კლოსტრიდები 

მ.მ. 15213:2003 - - - 

    Salmonella  spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    L.Monocytogenes spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    კოაგულაზა დადებითი 

სტაფილოკოკები    (S.Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

    ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 

    საფუარის და ობის სოკო  გოსტ 10444.12-2013 - - - 

    საწარმოო სტერილობა   

   ჯგუფის მიხედვით  

გოსტ 30425-97 

 

- - - 

   იონომეტრია - pH-ის განსაზღვრა გოსტ 26188-2016 - - - 

 

 

10. ალკოჰოლიანი,  უალკოჰოლო სასმელები, ლუდი, ძმარი.  
1 2 3 4 5 6 7 

  ალკოჰოლიანი     

10.1 2206 ღვინოები  სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ.  პ. 1.1 - - - 

 2207 სპირტი ეთილის რეკტიფ. სპექტრომეტრია - რადიონუკლიდები იხ.  პ.1.1 - - - 

 2208 არაყი სპექტრომეტრია რადიონუკლიდები იხ.  პ.1.1 - - - 

 2208 არაყი ქართული “ჭაჭა” სპექტრომეტრია - რადიონუკლიდები იხ.  პ.1.1 - - - 

 2208 ლიქიორი სპექტრომეტრია _ რადიონუკლიდები იხ.  პ.1.1 - - - 

 2208 ბრენდი  სპექტრომეტრია _ რადიონუკლიდები იხ.  პ.1.1 - - - 

10.2  უალკოჰოლო სასმელები  ნიმუშის აღება გოსტ 6687.0-86  

 2202 _ უალკოჰოლო სასმელები  _ ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებლები გოსტ 6687.5-86 - - - 

 2202 

 

_ ვაჟინი (კონცენტრატები) 

_ ბურახი  

არეომეტრია, 

რეფრაქტომეტრია, 

_ მშრალი ნივთიერება გოსტ 6687.2-2013 - - - 



 

 

 პიკნომეტრია 

   ტიტრომეტრია _ მჟავიანობა გოსტ 6687.4-17 - - - 

   ოქსიდომეტრია და 

გატიტვრა 

_ საეთო შაქრის რაოდენობა გოსტ 5903-89 - - - 

   დაყოვნებით _ მდგრადობა გოსტ 6687.6-88 - - - 

   წნევის განსაზღვრით _ ნახშირბადის დიოქსიდი გოსტ 6687.3-2017 - - - 

   არეომეტრია _ სპირტის განსაზღვრა გოსტ 6687.7-88 - - - 
 

   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
გოსტ 32122-2013 

იხ. პ. 1.1 

- - - 
 

   სითხური ქრომატოგრაფ, კოფეინის განსაზღვრა ისო  20481-2008 - - - 
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   სპექტრული სორბინის მჟავა გოსტ 26181 84 -- - - 

   სპექტრული ბენზოინის მჟავა გოსტ 28467-90 -- - - 

   სითხური 

ქტომატოგრაფია 

ბენზოინისა და სორბინის მჟავის ან 

მათი  მარილების შემ-ბის განსაზღვრა. 
ისო 22855 – 2008 

გოსტ 30059-93 

- - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

   გრავიმეტრია ცხიმიანობა ვალიდირებული №  ხს-ტმ-ვლ-20790441- 9.21- 2020 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2 - - - 

   ტიტრომეტრია ცილოვანი ნივთიერებები გოსტ 26889-86  - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ.  პ.1.1  - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულბა   

   სპექტრომეტრული რადიონუკლიდები იხ.  პ.1.1 - - - 

    მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები:  

    _ მაფანმრ გოსტ 30712-2001 - - - 

   ნიადაგზე დათესვა  _ ნჩჯბ (კოლიფორმები) გოსტ 30712-2001 - - - 



 

 

    ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 

    -  L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    _ Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    -საფუარის და ობის სოკო გოსტ 30712-2001 - - - 

10.3    2203 ლუდი  ნიმუშის აღება გოსტ 12786-80  

    _ ორგანოლეპტიკ. მაჩვენ-ბი გოსტ 30060-93 - - - 

   რეფრაქტომეტრული _ მშრალი ნივთიერება,  გოსტ 12787-81 - - - 

   არეომეტრია _ ექსტრაქტულობა გოსტ 12787-81 - - - 

    _ სპირტის განსაზღვრა გოსტ 12787-81  - - - 

1 2 3 4 5 6 7 

   გატიტვრა _ მჟავიანობა გოსტ 12788-87 - - - 

   კოლორიმეტრია _ ფერიანობა გოსტ 12789-87 - - - 

   დაყოვნება _ მდგრადობა გოსტ 12790-81 - - - 

    _ ნახშირორჟანგის განსაზ  

(ბოთლის ლუდში) 
გოსტ 12790-81 - - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

   გრავიმეტრია ცხიმიანობა ვალიდირებული 
№  ხს-ტმ-ვლ-20790441- 

9.21- 2020 

- - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას  

განსაზ-რა: 
იხ. პ  3.2 - - - 

   ტიტრომეტრია ცილოვანი ნივთიერებები გოსტ 26889-86 - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ.  პ.1.1 - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

   სპექტრომეტრული ტოქსიკური ელემენტები იხ.  პ.1.1 - - - 

   იმუნოფერმენტული  გლუტენი (გლიადინი ) მწარმოებ.  ინსტრუქცია   - - - 



 

 

   ანალიზი ( ELISA) მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები: - - - 

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

_ მაფანმრ  სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    _ კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4834:2006 

- - - 

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 

    _ საფუარის და ობის სოკო  

(ბოთლის  ლუდისათვის) 

 

გოსტ 10444.12-2013 

 

- - - 
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    L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

   სპექტრომეტრული _ რადიონუკლიდები იხ.  პ.1.1 - - - 

             ძმარი  ნიმუშის აღება გოსტ 14137-74  

10.4   2209 

  2209 

ძმარი ( სუფრის, ღვინის )  

ძმარი ვაშლის 

 _ ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებ- 

ბი: გარეგნული სახე, ფერი, გემო, 

არომატი, სუნი 

გოსტ 14137-74 - - - 

   არეომეტრია ეთილის სპირტი გოსტ 32097-2013 - - - 

   ტიტრომეტრია ტიტრული მჟავას მასური  წილი გოსტ 32097-2013 - - - 

   აას, კოლორიმეტრია    ტოქსიკური ელემენტები იხ.  პ.1.1 - - - 

   სპექტრომეტრული     რადიონუკლიდები იხ.  პ.1.1 - - - 
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12  სასმელი წყალი დაფასოებული და დაუფასოებელი, წყლები  ნატურალური მინერალური  

12.1 2201 სასმელი წყალი  დაფასოებული  და დაუფასოებელ ნიმუშის აღება გოსტ 24481-80 

სანწდან 2.1.4.005-04 

 

   ორგანოლეპტიკ. მაჩვენებ. სუნი, გემო, ფერიანობა  გოსტ 3351-74      ისო 7887:2011 - - - 

   გრავიმეტრია მშრალი ნაშთი გოსტ 18164-72 - - - 

   კოლორიმეტრია სიმღვრივე გოსტ 3351-74      ისო 7027-99 - - - 

     ნავთობპროდუქტები,  

   ჯამური  

გოსტ 31953-2012 
№  ხს-ტმ-ვლ-20790441- 9.18- 2020 

- - - 

    ზედაპირული აქტიური  

   ნივთიერებებიბი 

გოსტ 31857-2012 

ისო 7875-1:96 

- - - 

    პოლიფოსფატები ნარჩენი გოსტ 18309-2014 - - - 

       

   სპექტროფოტომეტ. ბარიუმი  ( Ba) HACH  Inc. მეთოდი N 8014 - - - 

   კოლორიმეტრია - დარიშხანი გოსტ 4152-89 - - - 

    ამონიუმი გოსტ 33045-2014 - - - 

    ნიტრატები გოსტ 33045-2014 - - - 

    ნიტრიტები გოსტ 33045-2014 - - - 

    ფტორიდები გოსტ 4386-89 

ისო 10359:92 

- - - 



 

 

    ბერილიუმი გოსტ 18294-2004 - - - 

   ვოლტამპერო-  თუთია მ.მ. 31-03/04 - - - 

   მეტრიული კადმიუმი - - - 

   მეთოდი ტყვია - - - 

    სპილენძი - - - 

    დარიშხანი  მ.მ. 31-09.04 - - - 

    ვერცხლისწყალი  მ.მ. 08-47/167 - - - 

    სელენი  მ.მ.  31-13/06 - - - 
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    სტიბიუმი  მ.მ. 31-10/04 - - - 

   სპექტროფოტომეტ-

რული მეთოდი 

ბარიუმი HACH  Inc. მეთოდი N 8014 - - - 

ბორი ( ბორატები) HACH  Inc. მეთოდი N  8015 - - - 

ციანიდები HACH  Inc. მეთოდი  N  8027 - - - 

სულფატები              გისტ 31940-2013  

ფორმალდეჰიდი HACH  Inc. მეთოდი  N  8110 - - - 

სილიციუმი HACH  Inc. მეთოდი N  8185 - - - 

სელენი HACH  Inc. მეთოდი N  8194 - - - 

   კოლორიმეტრია ქრომი გოსტ 31956-2012 

ისო 9174:98 

- - - 

    ალუმინი გოსტ 18165-2014 - - - 

    ვერცხლისწყალი გოსტ 26927-86   - - - 

   პოტენციომეტრია  წყალბადის მაჩვენებელი ისო 10523:2008 - - - 

   ტიტრომეტრია  პერმანგანატული ჟანგვადობა გოსტ 23268.12-78 

ისო 8467:93 

- - - 

    ქლორიდები გოსტ 4245-72    ისო 9297:89 - - - 

   ტიტრომეტრია 

სპექტროფოტომეტ. 

ქლორი ნარჩენი თავისუფალი   

და შეკავშირებული 

გოსტ 18190-72 

HACH  Inc. მეთოდი N 10102 

- - - 

    ნარჩენი ოზონ 

ბუტილირებულ წყალში 

გოსტ 18301-72 

 

- - - 

     საერთო სიხისტე გოსტ 31954-2012 - - - 



 

 

    კალციუმი ისო  6059:84 - - - 

    მაგნიუმი ისო 6059:84 - - - 

    - ჰიდროკარბონატები გოსტ 31957-2012 - - - 

    - კარბონატები   გოსტ 31957-2012 - - - 

    - ტუტიანობა გოსტ 31957-2012 - - - 

    - ნატრიუმი ისო 9964-1:93 - - - 
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    - კალიუმი ისო 9964-1:93 - - - 

   სითხური 

ქტომატოგრაფია 

ბენზოინისა და სორბინის მჟავის ან 

მათი  მარილების შემცველობის 

განსაზღვრა. 

ისო 22855 – 2008 - - - 

   აას - თუთია ისო 8288:86 - - - 

    - რკინა ისო  6332:88  - - - 

    - კადმიუმი ისო 8288:86 - - - 

    - მანგანუმი ისო  6333:86 - - - 

    - მოლიბდენი გოსტ 18308-72 - - - 

    - ნიკელი ისო  8288:86 - - - 

    - სპილენძი ისო  8288:86 - - - 

    - ტყვია ისო 8288:86 - - - 

    სტრონციუმი გოსტ 23950-88 - - - 

   ფოტომეტრული აკრილამიდი გოსტ 19355 - 85 - - - 

   სტიბიუმი მ.მ. 31-10/04 - - - 

   გააქტივებ. სილიციუმის მჟავა ს.დ. 52.24.432-2005 - - - 

   კონდუქტომეტრია ხვედრ. ელგამტარობა ისო 7888-85 - - - 

 

 

  თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები: ჰექსაქლორციკლო- 

ჰექსანი ( α,β,γ იზომ.) 

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

 

მ.მ.  2142-80 

- - - 



 

 

    2,4 D მჟავა, მისი მარილებ და ეთერები მ.მ. 1541-76 - - - 

   თხელფენოვანი ალდრინი მ.მ.  2142-80 - - - 

   ქრომატოგრაფია დიელდრინი  - - - 

    ჰექსაქლორი  მ.მ.  2142-80 - - - 

    ჰეპტაქლორეპოქსიდი  - - - 
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   გაზური ქრომატოგრაფია პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
ისო 6468-2003 

იხ. პ. 1.1 

 

   ტიტრომეტრია ჟანგბადის ქიმიური მოთხოვნ. გოსტ 31859-2012 - - - 

    რადიონუკლიდები   

   სპექტრომეტრული საერთო  α რადიაქტიურობა   ისო 9696:2017 - - - 

    საერთო β რადიაქტიურობა    ისო  9697:2015 - - - 

      მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები  

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

მაფანმრ   

37 oC  და  22 oC -ზე 

სსტ ისო  6222:2008 - - - 

   ფილტრაციის  Salmonella  spp ისო 19250:2010 - - - 

    მეთოდი ნჩჯბ სსტ ისო 9308-1:2014/2014 - - - 

    E. Coli სსტ ისო 9308-1:2014/2014 - - - 

    კოლიფაგები მ.მ.  4.2.1018-2001 - - - 

    Streptococus faecalis  ისო 7899-2:2000 - - - 

    სულფიტმარედუც.   

კლოსტრიდიები 

სსტ  ისო 6461-2:1986/2007 - - - 

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

 Pseudomonas aeruginosa    
 (მხოლოდ დაფასოებულში) 

სსტ ისო 16266:2006/2007 - - - 

       

   ფილტრაცია, 

მიკროსკოპია 

ლამბლიების ცისტები მ.მ. 4.2.964-2000 - - - 

   დიზენტერული ამებას ცისტები მ.მ. 4.2.964-2000 - - - 
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12.2 2201 წყლები  ნატურალური  ნიმუშის აღება გოსტ 23268.0-91  

  მინერალური ვიზუალური გარეგანი სახე გოსტ  23268.0-91 - - - 
  მანომეტრული ნახშირორჟანგის განსაზღვრა გოსტ   23268.2-91 - - - 
   ორგანოლეპტიკური სუნი გოსტ    23268.1-91  - - - 
    გემო  გოსტ    23268.1-91      - - - 
   კოლორიმეტრია ფერი გოსტ    23268.1-91    - - - 
    ნიტრიტები                 ( NO2) გოსტ   23268.8-78  - - - 

    ფტორიდები               ( F) გოსტ    23268.18-78  - - - 
    ვერცხლისწყალი        ( Hg) გოსტ  26927-86                 - - - 
    დარიშხანი               ( As) გოსტ   23268.14-78             - - - 
    ბორატები B  (B–ზე გადათ)   სსტ 50-2010  HACH  Inc. მეთოდი N  8015                                  - - - 

   ტიტრომეტრია კალციუმი                 (Ca 2+) გოსტ   23268.5-78  - - - 
    მაგნიუმი                  ( Mg2+) გოსტ   23268.5-78                                  - - - 
    ჰიდროკარბონატი       (HCO3) გოსტ   23268.3-78 - - - 
     სულფატები              ( SO4

2+) გოსტ  23268.4-78            - - - 
    ქლორიდები                ( CI) გოსტ  23268.17-78      - - - 
    იოდიდები                     ( I) გოსტ      23268.16-78 - - - 
    პერმანგანატული  ჟანგვადობა გოსტ  23268.12-78  - - - 
   ფლუორიმეტრია ბერილიუმი                 ( Be)  გოსტ  18294-2004 - - - 

   იონომეტრია ნიტრატები                    ( NO3) გოსტ    23268.9-78 - - - 
   ფოტომეტრული ციანიდები                     ( CN)  HACH  Inc. მეთოდი  N  8027 - - - 

   აას ნატრიუმი                  (Na+) გოსტ  23268.6-78       - - - 
    კალიუმი                    (K+ ) გოსტ  23268.7-78        - - - 
    სტრონციუმი               ( Sr2+) გოსტ  23950-88 - - - 
    კადმიუმი                 ( Cd) ისო  8288:86 - - - 



 

 

    მანგანუმი                ( M n) ისო  6333:86 - - - 
    ნიკელი                   ( Ni) ისო  8288:86 - - - 
    ტყვია                      ( Pb) ისო  8288:86 - - - 
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    ქრომი                           ( Cr) გოსტ 31956-2012    - - - 
    თუთია                              ( Zn) ისო  8288:86 - - - 
    რკინა                            ( Fe) გოსტ  23268.11-78    ისო  6332:88 - - - 

    სპილენძი                       ( Cu) ისო  8288:86 - - - 
   კოლორიმეტრია ამონიუმი                               (NH4) გოსტ 23268.10-78 - - - 
   ფოტომეტრია ბარიუმი                        ( Ba) HACH  Inc. მეთოდი N 8014 - - - 
   პოტენციომეტრია წყალბადის მაჩვენებ ისო 10523:2008 - - - 

   სპექტროფოტომეტრია ფენოლის შენაერთები HACH Inc. მეთოდი № 8047 - - - 

   კონდუქტომეტრია ხვედრ. ელგამტარობა ისო 7888-85 - - - 

   ვოლტამპერომეტრი-

ული მეთოდი  

თუთია მ.მ. 31-03/04 - - - 
 

 
კადმიუმი  

ტუვია  

სპილენძი  

დარიშხანი  მ.მ. 31-09.04 - - - 

 ვერცხლისწყალი  მ.მ. 08-47/167 - - - 

სელენი  მ.მ.  31-13/06 - - - 

სტიბიუმი  მ.მ. 31-10/04 - - - 

   სპექტროფოტომეტ-

რული  მეთოდი 

ბარიუმი HACH  Inc. მეთოდი N 8014 - - - 

ბორი HACH  Inc. მეთოდი N  8015 - - - 

ციანიდები HACH  Inc. მეთოდი  N  8027 - - - 

ფორმალდეჰიდი HACH  Inc. მეთოდი  N  8110 - - - 

სილიციუმი HACH  Inc. მეთოდი N  8185 - - - 

სელენი HACH  Inc. მეთოდი N  8194 - - - 

   თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდები, ჰექსაქლორციკ-  

ლოჰექსანი ( α,β,γ იზომ.) 

მ.მ.  2142-80 

 

- - - 



 

 

დდტ და მისი მეტაბილიტები 

1 2 3 4 5 6 7 
   სპექტრომეტრული საერთო  α რადიაქტიურობა   ისო 9696:2017 - - - 

    საერთო β რადიაქტიურობა     ისო  9697:2015 - - - 

   გაზური 

ქრომატოგრაფია 

პესტიციდების ნარჩენების 

შემცველობის განსაზღვრა 
ისო 6468-2003 

იხ. პ. 1.1 

 

    ზედაპირულად აქტიური  

    ნივთიერებები 

გოსტ 31857-2012        

ისო 7875-1:96 

- - - 

    - ნავთობპროდუქტები,  

   ჯამური  

გოსტ 31953-2012            

№  ხს-ტმ-ვლ-20790441- 9.18- 2020 

- - - 

    მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები  

   ნიადაგზე დათესვის მაფანმრ სსტ ისო  6222-2008    - - - 

   მეთოდი ნჩჯბ სსტ ისო 9308-1:2014/2014 - - - 

    Esherichia  COLI სსტ ისო 9308-1:2014/2014 - - - 
   ფილტრაციის  

მეთოდი 

 სულფიტმარედუცირებელი 

კლოსტრიდ.  (Cl .perfringens ) 

სსტ  ისო 6461-2:1986/2007 - - - 

    Streptococcus faecelis    ისო 7899-2:2000 - - - 

    Psenudomonas aeruginosa 

( მხოლოდ დაფასოებულში) 

სსტ ისო 16266:2006/2007 - - - 

    Salmonella  spp ისო 19250:2010  - - - 
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13  წყალი საცურაო აუზების  

13.1 2201 წყალი საცურაო აუზების კოლორიმეტრია სუნი,  ფერიანობა  გოსტ3351-74    - - - 

    სიმღვრივე გოსტ3351-74     - - - 

    ამონიუმი გოსტ33045-2014 - - - 

   ფოტომეტრიული ფორმალდეჰიდი HACH  Inc.მეთოდიN  8110 - - - 

   პოტენციომეტრია წყალბადის მაჩვენებელი ისო 10523:2008 - - - 

    ქლორიდები გოსტ4245-72 ისო 9297:89 - - - 

   ტიტრომეტრია 

სპექტროფოტომეტ. 

ქლორი ნარჩენი თავისუ-

ფალი  და შეკავშირებული 

გოსტ18190-72 

HACH  Inc.მეთოდიN 10102 

- - - 

    ნარჩენი ოზონ (ოზონირებისას) გოსტ18301-72 - - - 

     - მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლებიბი  

   ნიადაგზე  

დათესვის 

ბაქტერიების საერთო 

რაოდენობა 

მ.მ. 10.05.046-03 - - - 

   მეთოდი ოქროსფ.   სტაფილოკოკები მ.მ. 10.05.046-03 - - - 

    საერთო კოლიფორმული 

ბაქტერიები 

მ.მ. 10.05.046-03 - - - 

    თერმოტოლერანტული 

კოლიფორმული ბაქტერიები 

მ.მ. 10.05.046-03 - - - 

 

    ნაწლავური ინფექციის 

აღმძვრელი ბაქტერიები 

მ.მ. 10.05.046-03 - - - 

    კოლიფაგები მ.მ. 10.05.046-03 - - - 

    Pseudomonas aeruginosa მ.მ. 10.05.046-03  

   მიკროსკოპია ლამბლიების ცისტები მ.მ. 4.2.964-2000 - - - 

       

  



 

 

14. საზკვების პროდუქცია,   

1 2 3 4 5 6 7 

14.1  ცივი  კერძები  ნიმუშის აღება გოსტ 30390-95  გოსტ 26668-85  

  მოხარშული, მარინადში  გრავიმეტრია - ცხიმი გოსტ 8756.21-89 - - - 

  ჩადებული სალათები ტიტრომეტრია - სუფრის მარილი გოსტ 26186-84 - - - 

  ნედლი, მოხარშული, გრავიმეტრია _  ტენი და მშრალი ნივთი-ბი გოსტ ისო 2173:2013 - - - 

  მოშუშული და მარინად. კელდალის მეთოდი _ საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

  ჩადებული ხილის, ფრინ- გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1 - - - 

  ველის, საქონლის, თევ- 

ზის ხორცის დანამატით, 

 

 

ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2 - - - 

   ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

  ექსტრაქციის    მეთოდი ლიპიდების ექსტრაქცია. ისო 14156:2012   - - - 

  გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

  რედოქსი და გატიტვრა _ შაქრები გოსტ 8756.13-87 - - - 

  იმუნოფერმენტული 

ანალიზი  ( ELISA) 

(გლიადინი ) მწარმოებლის ინსტრუქცია   

 

- - - 

   ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

   მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები: - - - 

  ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

   

 

 

 _ კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006    ისო 4832:2006 - - - 

   Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

   E.Coli სსტ  ისო 16649-2:2001/2013 

სსტ  ისო 16649-3:2015/2015 

- - - 
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   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

S.aureus 

 
სსტ ისო 6888-1:1999/2016 

ისო 6888-3:2003 

- - - 



 

 

 

 

   კოაგულაზა დადებითი 

სტაფილოკოკები     (S.Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

    Proteus მ.მ. 2657-82 - - - 

    L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    ენტეროკოკები გოსტ 28566-90 - - - 

    _საფუარის და ობის სოკო  გოსტ 10444.12-2013 - - - 

   ცხელი წვნიანი და  გრავიმეტრია - ცხიმი გოსტ 23042-2015 - - - 

  სხვა ცხელი კერძები ტიტრომეტრია - სუფრის მარილი გოსტ 26186-84 - - - 

   კელდალის მეთოდი _ საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1 - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება   

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2 - - - 

   რედოქსი და გატიტვრა _ შაქრები გოსტ 8756.13-87 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

   ნიადაგზე დათესვის  მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები:  

   მეთოდი კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4832:2006 

- - - 

    E.Coli სსტ ისო 16649-2:2001/2015 

სსტ  ისო 16649-3:2015/2015 

- - - 

    Salmonella  spp  სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    S.aureus სსტ ისო 6888-1:2021/2022 - - - 

    კოაგულაზა დადებითი სტაფილოკოკ 

 (S. Aureus) და სხვა სახეობები 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

- - - 

    Proteus მ.მ.  2657-82 - - - 



 

 

    L.Monocytogenes  spp 
 

სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    _ საფუარის და ობის სოკო  გოსტ 10444.12-2013 - - - 

  კვერცხის კერძები გრავიმეტრია - ცხიმი გოსტ 30364.1-97 - - - 

  მოხარშული კვერცხი კელდალის მეთოდი საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

  კვერცხის ომლეტი გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1  - - - 

  კვერცხიანი სუპები  ენერგეტიკული ღირებულება   

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

  ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2 - - - 

   ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

    - მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები  

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი  

- მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

-- - -  

    - კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4832:2006 

- - - 

    - S.Aureus სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

    კოაგულაზა-დადებითი 

 სტაფილოკოკი 

სსტ ისო 6888-1:1999/2016 

ისო 6888-3:2003 

- - - 

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    Proteus მ.მ.  2657-82 - - - 

    საფუარის და ობის სოკო  გოსტ 10444.12-2013 - - - 

  ნახევარფაბრიკატები 

ხორცის: 

ორგანოლეპტიკური გარეგნული სახე, ფერი, სუნი 

სიახლე 

გოსტ 23392-2016 - - - 

  -ნატურალური 

დაკეპილი ხორცისგან 

-ნატურალური 

ხორცის ნაჭრები 

    

  გრავიმეტრია სინესტე, პურის მ/წ გოსტ 4288-76 - - - 

  ტიტრომეტრია სუფრის მარილი გოსტ 9957-2015 - - - 

  გრავიმეტრია ცხიმი გოსტ 23042-2015 - - - 



 

 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2 - - - 

   კელდალის მეთოდი საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

   გამოთვლის  ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1 - - - 

  მეთოდი ენერგეტიკული ღირებულება   

  გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

   ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

  ნიადაგზე დათესვის მიკრობიოლოგ. მაჩვენებლები:  

  მეთოდი მაფანმრ  სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

   კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4832:2006 

- - - 

     _ Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

     კოაგულაზა დადებითი სტაფილო-

კოკები (S. Aureus) და სხვა სახეობები 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

    Proteus გოსტ 28560-90 - - - 

    L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    საფუარის და ობის სოკო  გოსტ 10444.12-2013 - - - 

 

 

  კულინარული ნაწარმი ხორცის ორგანოლეპტიკური მაჩვენ-ბი:  - - - 

  ხინკალი, პელმენი 

ბლინი 

ორგანოლეპტიკა გარეგნული სახე, ფერი, სუნი, 

კონსისტენცია 

გოსტ 4288-76 

 

- - - 

  კუპატები ტიტრომეტრია სუფრის მარილი,  გოსტ 9957-2015 - - - 

  გირცი  პურის მ/წ გოსტ 4288-76 - - - 

  ქაბაბი გრავიმეტრია ცხიმი გოსტ 23042-2015 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2 - - - 

   კელდალის მეთოდი _ საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

    _ ტენიანობა გოსტ 21094-75 - - - 



 

 

   ოქსიდომეტრია და გატიტვ _ შაქრის განსაზღვრა გოსტ 5903-83 - - - 

   გამოთვლის  ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1 - - - 

   მეთოდი ენერგეტიკული ღირებულება   

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

    მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები  

   ნიადაგზე 

დათესვის   მეთოდი 

მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

 სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006  ისო 4832:2006 - - - 

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    E.Coli სსტ ისო 16649-2:2001/2015 

სსტ  ისო 16649-3:2015/2015 

- - - 

    კოაგულაზა დადებითი სტაფილო 

კოკები (S. Aureus) და სხვა სახეობე 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

    Proteus მ.მ. 2657-82 - - - 

    L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    _ საფუარის და ობის სოკო  გოსტ 10444.12-2013 - - - 
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  კულინარული ნაწარმი 

ფრინველის: 

 გარეგნული სახე, სუნი, გემო, ფერი, 

კონსისტენცია 

გოსტ 7702.0-74 

 

- - - 

  ნახევარფაბრიკატრბი გრავიმეტრია სინესტის მ/წ გოსტ 9793-2016 - - - 

  ფრინველის ხორცისაგან გრავიმეტრია ცხიმი გოსტ 23042-2015 - - - 

  კერძები ფრინველის  კელდალის მეთოდი საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

  ხორცისაგან  გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1 - - - 

                                                            ენერგეტიკული ღირებულება 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

   რედოქსი და გატიტვრა შაქრები გოსტ 8756.13-87 - - - 



 

 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2 - - - 

     მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები  
     მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

     კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006   ისო 4832:2006 - - - 

     E.Coli სსტ ისო 16649-2:2001/2015 

სსტ ისო 16649-3:2015/2015 

- - - 

    მიკრობთა 

კულტივირების მეთოდი 
კოაგულაზა დადებითი სტაფილოკო-

კები (S. Aureus) და სხვა სახეობები 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

    Salmonella  spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    Proteus მ.მ.  2657-82    - - - 

     სულფიტმარედუც.  კლოსტრიდია ისო 15213:2003  

     L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1:2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 
 

 - - - 

     _ საფუარის და ობის სოკო  გოსტ 10444.12-2013 - - - 
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    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1   - -  

  თევზის ნაწარმი- 

ნახევარფაბრიკატები 

თევზისაგან 

-კულინარული 

 ორგანოლეპტიკური მაჩვენებლები:  - - - 

  ორგანოლეპტიკური -გარეგნული სახე. სუნი, გემო, ფერი, 

კონსისტენცია  

გოსტ 7636-85 - - - 

   -სინესტე ( მშრალი ნივთიერებები) გოსტ 7636-85 - - - 

   ნაწარმი თევზისაგან მიკროსკოპიული - სიახლე გოსტ 7636-85 - - - 

   ტიტრომეტრია -სუფრის მარილი  გოსტ 7636-85 - - - 

   გრავიმეტრია -ცხიმის მ/წ გოსტ 7636-85 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2 - - - 

   კელდალის მეთოდი _ საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

   გამოთვლის  ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1 - - - 



 

 

   მეთოდი ენერგეტიკული ღირებულება   

   რედოქსი და 

გატიტვრა 

_ შაქრები გოსტ 8756.13-87 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

    მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები  

   მიკროორგანიზმების 

დათესვის მეთოდი 

- მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    - კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006  ისო 4832:2006 - - - 

    კოაგულაზა დადებითი 

სტაფილოკოკები  (S. Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

    - Proteus მ.მ.  2657-82  - - - 

    Salmonella   spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    სულფიტმარედუ. კლოსტრიდიები ისო 15213:2003 - - - 

    L.Monocytogenes  spp სსტ ისო 11290.1:2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

 

    საფუარის და ობის სოკო  გოსტ 10444.12-2013  
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  კულინარ. ნაწარმი  

თევზისაგან: 

კერძები თევზისაგან 

ორგანილეპტიკური გარეგნული სახე, სუნი, 

 გემო, ფერი 

გოსტ 7636-85 - - - 

  გრავიმეტრია სინესტე გოსტ 7636-85 - - - 

   ტიტრომეტრია  სუფრის მარილის მ/წ გოსტ 7636-85 - - - 

  მიკროსკოპია სიახლე გოსტ 7636-85 - - - 

   გრავიმეტრია ცხიმის მ/წ გოსტ 7636-85 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2  

   კელდალის მეთოდი  საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

   რედოქსი და გატიტვრა შაქრები გოსტ 8756.13-87 - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1  - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 



 

 

    მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები  

   მიკროორგანიზმების 

დათესვის მეთოდი 

- მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 
 

   - კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006   

ისო 4832:2006 

- - - 

   კოაგულაზა დადებითი სტაფილოკო-

კები (S. Aureus) და სხვა სახეობები 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

 

    Proteus მ.მ. 2657-82 - - - 

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    სულფიტმარედ.  

კლოსტრიდიები 

გოსტ 29185-2014 

ისო 15213:2003 

- - - 

    L.Monocytogenes spp სსტ ისო 11290.1:2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    საფუარის და ობის სოკო  გოსტ 10444.12-2013 - - - 
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  -ნახევარფაბრიკატები                          ორგანოლეპტიკური მაჩვენებლები:  

 და კერძები რძის 

პროდუქტების 

- კულინარული 

ორგანოლეპტიკა გარეგნული სახე. სუნი,  

გემო, ფერი კონსისტენცია 

რეცეპტურის მიხედვით - - - 

 

 გრავიმეტრია მშრალი ნივთიერება გოსტ 3626-73 - - - 

 - ნაწარმი რძის, 

-კერძები ხაჭოსაგან 

ტიტრომეტრია სუფრის მარილი გოსტ 3627-81 - - - 

 ტიტრომეტრია საერთო მჟავიანობა გოსტ 3624-92 - - - 

 ტიტრომეტრია შაქარი  გოსტ 3628-78 - - - 

   ბუტირომეტრია ცხიმი გოსტ 5867-90 - - - 

   კელდალის მეთოდი საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1 - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება   

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 15113.8-77 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 



 

 

    მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები  

    მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006  ისო 4832:2006 - - - 

   მიკროორგანიზმების 

დათესვის მეთოდი 

E.Coli სსტ ისო 16649-2:2001/20015 
სსტ  ისო 16649-3:2015/2015 

- - - 

     კოაგულაზა დადებითი სტაფილოკო-

კები (S. Aureus) და სხვა სახეობები 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

     - Proteus მ.მ.  2657-82  - - - 

       Salmonella  spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

     _ საფუარის და ობის სოკო  გოსტ 10444.12-2013 - - - 

     L.Monocytogenes  spp  სსტ ისო 11290.1: 2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

            ტკბილი კერძები            ორგანოლეპტიკური მაჩვენებლები:   

   გრავიმეტრია -მშრალი ნივთიერება გოსტ 5900-2014 

გოსტ ისო  2173:2013 

- - - 

    ტიტრომეტრია შაქარი გოსტ 5903-89  - - - 

    ცხიმი გოსტ 5867-90 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2  

    კელდალის მეთოდი საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

    გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1 - - - 

     ენერგეტიკული ღირებულება  - - - 

     ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

     მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები - - - 

   ნიადაგზე დათესვის 

მეთოდი 

 

მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

   კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006    ისო 4832:2006 - - - 

    კოაგულაზა დადებითი სტაფილოკო- 

კები (S. Aureus) და სხვა სახეობები 

სსტ ისო 6888-1:1999/2016 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 



 

 

      Proteus მ.მ. 2657-82  - - - 

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    L.Monocytogenes spp სსტ ისო 11290.1:2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

     საფუარის და ობის სოკო  გოსტ 10444.12-2013 - - - 

  გარნირები  სინესტე, მშრალი ნივთიერებები გოსტ 4288-76 - - - 

   გრავიმეტრია - ცხიმი გოსტ 5867-90 - - - 

   რედოქსი და გატიტვრა _ შაქრები გოსტ 8756.13-87 - - - 

   კელდალის მეთოდი _ საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

   გამოთვლის მეთოდი ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1  - - - 

    ენერგეტიკული ღირებულება   

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2 - - - 

    ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 

   ნიადაგზე   - მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლებიბი  

   დათესვის 

მეთოდი 
 მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    კოლიფორმული ბაქტერიები ისო 4831:2006 

ისო 4832:2006 

- - - 

    

 

E. Coli სსტ ისო 16649-2:2001/20015 

სსტ  ისო 16649-3:2015/2015 

- - - 

    კოაგულაზა დადებითი 

სტაფილოკოკები (S. Aureus) 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

    Proteus მ.მ. 2657-82  - - - 

    L. Monocytogenes spp სსტ ისო 11290.1:2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

    Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

    

 

საფუარის და ობის სოკო  გოსტ 10444.12-2013 - - - 

  ცომიანი კულინარული გრავიმეტრია სინესტე გოსტ 4288-76 - - - 



 

 

ნაწარმი მ.შ. 

  ხაჭაპური, ქუბთარი,  გრავიმეტრია ცხიმი გოსტ 5867-90 - - - 

  პიცა,ჰამბურგერი, კელდალის მეთოდი _ საერთი აზოტი და ცილა გოსტ 26889-86 - - - 

  ჩიზბურგერი, სენდვიჩი,  გამოთვლის  ნახშირწყლები იხ. პ. 1.1 - - - 

  შაურმა და სხვა. მეთოდი ენერგეტიკული ღირებულება   

   გრავიმეტრია ნაცარი გოსტ 27494-2016 - - - 

   ქრომატოგრაფია ცხიმების სისუფთავას განსაზ-რა: იხ. პ  3.2 - - - 

   რედოქსი და 

გატიტვრა 

_ შაქრები გოსტ 8756.13-87 - - - 

           ტოქსიკური ელემენტები: იხ. პ. 1.1 - - - 
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                  მიკრობიოლოგიური მაჩვენებლები:  

    მაფანმრ სსტ ისო 4833-1:2013/2015 

სსტ ისო 4833-2:2013/2015 

- - - 

    კოლიფორმული ბაქტერიები  

 

ისო 4831:2006 

ისო 4832:2006 

- - - 

 

 

  ნიადაგზე 

დათესვის 

მეთოდი 

Salmonella spp სსტ ისო 6579-1:2017/2017 - - - 

   L.Monocytogenes spp სსტ ისო 11290.1:2017/2017 

სსტ ისო 11290-2: 2017/2021 

- - - 

   E.Coli  სსტ ისო 16649-2:2001/20015 

 სსტ  ისო 16649-3:2015/2015 

- - - 

    Proteus მ.მ. 2657-82  - - - 

    

 

კოაგულაზა დადებითი სტაფილოკოკები  

(S. Aureus)  და სხვა სახეობები 

სსტ ისო 6888-1:2021/2022 

სსტ ისო  6888-3:2003/2017 

- - - 

    _ საფუარის და ობის სოკო  გოსტ 10444.12-2013 - - - 

 

 



 

 

 

 

15. კვების პროდუქტების მწარმოებელი და მარეალიზირებელი ობიექტების, 

საყოფაცხოვრებო დანიშნულების კვების დაწესებულებებში 

ჩამონაბან-ჩამონარეცხების კვლევა 
1 2 3 4 5 6 7 

15.1  ჩამონაბან-ჩამონარეცხები 

ხელებიდან, ინვენტარიდან, 

ტანსაცმლიდან ჩამონაბან-

ჩამონარეცხების კვლევა 

 

 

 

 

ნიადაგზე 

დათესვის 

მეთოდი 

მიკრობიოლოგიური მაჩვენ-ბი 
 S.Aureus 

  ნჩჯბ 

  E.Coli 

  მიკრობთა საერთო რაოდენობა 

 

მ.მ.  4.2.734-99 

მ.მ.  2657-82 

ინსტრუქცია 28.12.87 

ინსტრუქცია N 5319-91 

 

 

- - - 

15.2  კვების პროდუქტების   მიკრობთა საერთო რაოდენობა 

კოლიფორმული ბაქტერიები 

ინსტრუქცია 28.12.87  
  შესაფუთი ტარიდან  ჩამონაბან  ინსტრუქცია  N 5319-91         - - - 

  ჩამონარეცხების კვლევა    

 

 

 

       
 


